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Barrique: 

Kleines Eichenholzfass (225 Liter) aus französischer Eiche. 

Weine, die im Barrique ausgebaut sind, werden in unserem  

Katalog mit einem kleinen „b“ gekennzeichnet.

V.d.T. (Vino da Tavola):

Tafelwein. Überwiegend einfache Weine. Aber nicht wenige 

Spitzenweine sind in Italien Tafelweine, sofern sie aufgrund 

des Mischsatzes oder des Ausbauverfahrens keinen D.O.C.-

Status haben.

I.G.T. (Indicazione Geografica Tipica):

Typischer Gebietswein, der zwischen D.O.C.- und Tafelwein  

anzusiedeln ist. Es entspricht der französischen Bezeichnung 

„Vin de Pays“. Bei der I.G.T. ist das Gebiet stets größer und  

die qualitativen Anforderungen geringer als bei den  

D.O.C.-Weinen der Region.

D.O.C. (Denominazione di Origine Controllata):

Kontrollierte Herkunftsbezeichnung, entspricht dem deutschen 

QbA. Für jeden D.O.C.-Wein sind amtlich u.a. festgelegt: das 

Anbaugebiet, die Rebsorten und der maximale Hektarertrag.

Kleines Wein-ABC

0� K l e i n e s  W e i n - A B C



D.O.C.G. (Denominazione di Origine Controllata e Garantita):

Kontrollierte und garantierte Herkunftsbezeichnung. D.O.C.G. 

ist ein Prädikat für Weine höchster Qualität. Die Anforderun-

gen an Anbau und Herstellung sind gegenüber den D.O.C.-

Weinen verschärft und werden durch eine staatliche Kommis

sion überprüft und garantiert.

Classico:

Bei einigen großen D.O.C.-Gebieten (Soave, Bardolino, Valpoli

cella, Chianti, Orvieto) dürfen die Weine, die aus dem Kern

anbaugebiet kommen, den Zusatz Classico tragen.

Superiore:

In einigen D.O.C.-Bestimmungen vorgesehen für Weine aus 

ausgesuchtem Lesegut (mit höherem Alkoholgehalt als für 

D.O.C.-Weine erforderlich) und mit einer vorgeschriebenen 

Mindestreifezeit.

Riserva:

In einigen D.O.C.- und D.O.C.G.-Bestimmungen Zusatz für 

Weine, die deutlich länger ausgebaut wurden als für Jahr-

gangsweine erforderlich.

Gambero Rosso:

Der Weinführer (dt. Roter Krebs) für die Weine Italiens, der 

jährlich aufgelegt wird und bisher seit 1989 erscheint. Die 

Idee wurde Ende der 1970er Jahre von unabhängigen Wein-

liebhabern geboren. In mehreren Verkostungs-Runden werden 

aus einer großen Anzahl von Weinen die besten ausgewählt 

und in weiteren Runden nachverkostet, verglichen und bewer-

tet. Die höchste Auszeichnung sind drei rote Weingläser  

(tre bicchieri), die – von insgesamt über 70.000 getesteten  

und ca. 16.000 im Buch erwähnten – nur an 282 Weinen ver

liehen wird. Insgesamt werden dann nur etwa 2.200 Winzer  

in diesem Buch erwähnt (von etwa 800.000 in Italien). 

0�K l e i n e s  W e i n - A B C 
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180706	 	 2006	 Südtiroler Pinot Bianco D.O.C.� 7,60 m
	 „La Lot”� 10,13 m/ltr.

	 (Pinot Bianco)

180106	 	 2006	 Südtiroler Chardonnay D.O.C.� 8,00 m
	 (Chardonnay)� 10,66 m/ltr.

180206	 	 2006	 Südtiroler Pinot Grigio I.G.T.� 6,75 m 
	 „La Lot”� 9,00 m/ltr.

	 (Pinot Grigio)

180806	 	 2006	 Cortinie Bianco I.G.T.� 10,70 m
	 (Chardonnay, Pinot Grigio,� 14,27 m/ltr.

	 Sauvignon, Gewürztraminer)	 	

180305	 	 2005	 Südtiroler Lagrein D.O.C.� 9,20 m
	 (Lagrein)� 12,27 m/ltr. 

Die Weine dieses Weingutes in der Nähe von Bozen sind her-

vorragende Botschafter dieser sonnendurchfluteten Lage. Uns 

hat es insbesondere der Lagrein angetan, ein aromatischer, 

nicht zu schwerer Rotwein aus der für Südtirol typischen 

Traube. Dieses Weingut ist eine echte Bereicherung unseres 

Sortiments.

PETER ZEMMER

S Ü D T I R O L ,  K U R T I N I G

w w w . z e m m e r . c o m 

100106	 	 2006	 Pinot Grigio D.O.C. � 11,40 m
	 „Alto Adige“ � 15,20 m/ltr.

	 (Pinot Grigio)

100206	 	 2006	 Pinot Bianco D.O.C. � 9,40 m
	 „Alto Adige“� 12,53 m/ltr.

	 (Pinot Bianco)

100306	 	 2006	 Chardonnay D.O.C. � 9,20 m
	 „Alto Adige“� 12,27 m/ltr.

	 (Chardonnay)

101505	 	 2005	 Portico dei Leoni Bianco I.G.T.� 11,40 m
	 (Pinot Grigio, Pinot Bianco,� 15,20 m/ltr.

	 Müller Thurgau)

100504	 	 2004	 LÖWENGANG Südtiroler		  b� 26,30 m
	 Chardonnay D.O.C.� 35,07 m/ltr.

	 (Chardonnay)

101404	 	 2004	 Riff Rosso Dolomiti I.G.T.� 7,70 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon,� 10,27 m/ltr.

	 Lagrein)

100604	 	 2004	 Merlot D.O.C. „Alto Adige“� 10,70 m
	 (Merlot)� 14,27 m/ltr.

101603	 	 2003	 Portico dei Leoni Rosso I.G.T.� 11,55 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 15,40 m/ltr.

101003	 	 2003	 LÖWENGANG Südtiroler	 	 b� 31,20 m
	 Cabernet Sauvignon D.O.C.� 41,60 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon)

101103	 	 2003	 COR RÖMIGBERG		  b� 42,00 m
	 Cabernet Sauvignon D.O.C� 56,00 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon)

Mit der Gestaltung der neuen Etiketten wurde eine Reihe re-

nommierter italienischer Künstlerinnen und Künstler betraut. 

Ihre Arbeiten spiegeln wesentliche Themen, die die Arbeit in 

Weinberg und Keller leiten, wider: Licht, Boden, Rebe, Mensch 

ALOIS LAGEDER

S Ü D T I R O L ,  M A R G R E I D

 w w w . l a g e d e r . c o m 

und Wein. Aus diesen fünf Kunstwerken sind die neuen 

Etiketten entstanden, die nicht nur auf unmittelbare Weise 

die Persönlichkeit der klassischen Weine von Alois Lageder 

hervorheben, sondern all jenen die Absicht und Arbeitsweise 

vermitteln wollen, die die Flasche öffnen und ihren Inhalt 

genießen werden.



110106	 	 2006	 Chardonnay Trentino D.O.C.� 7,20 m
	 (Chardonnay)� 9,60 m/ltr.

110206	 	 2006	 Pinot Grigio Trentino D.O.C.� 7,90 m
	 (Pinot Grigio)� 10,53 m/ltr.

110505	 	 2005	 Teroldego Rotaliano D.O.C.� 8,40 m
	 (Teroldego Rotaliano)� 11,20 m/ltr.

Paolo Endrici und seine deutsche Frau Christine verstehen es, 

überdurchschnittliche Weine zu fairen Preisen auf dem Markt 

zu bringen. Mittlerweile ist Christines Bruder, Thomas Kemmler, 

bei Endrizzi voll integriert, um das neue Weingut Serpaia in 

der Maremma, zu führen. Siehe Seite 18.

ENDRIZZI

T R E N T I N O ,  S A N  M I C H E L E  a / A D I G E

w w w . e n d r i z z i . i t 

140605	 	 2005	 de Vite I.G.T.� 9,85 m
	 (Weissburgunder, Müller � 13,13 m/ltr.

	 Thurgau, Sauvignon)

140105	 	 2005	 Gewürztraminer D.O.C.� 11,90 m
	 (Gewürztraminer)� 15,87 m/ltr.

140204	 	 2004	 Kolbenhof Gewürztraminer D.O.C.� 19,90 m
	 (Gewürztraminer)� 26,53 m/ltr.

140704	 	 2004	 JOSEPH Gewürztraminer D.O.C.� 25,60 m
	 (0,375 l)� 68,27 m/ltr.

	 (Gewürztraminer Spätlese)

140305	 	 2005	 Kolbenhofer Vernatsch D.O.C.� 8,10 m
	 (Cuveé verschiedener Vernatsch-� 10,80 m/ltr.

	 Spielarten, Lagrein)

140505	 	 2005	 Lagrein D.O.C.� 10,95 m
	 (Lagrein)� 14,60 m/ltr.

140400	 	 2000	 Yngram V.d.T.		  b� 30,30 m
	 (Cabernet Sauvignon,� 40,40 m/ltr.

	 Petit Verdot. Syrah)

Martin Foradori leitet dieses zu den besten Kellereien Italiens 

zählende Unternehmen mit großer Bravour. Tradition und In-

novation vereinen sich hier zu außergewöhnlich guten Weinen. 

Besonders interessant finden wir beide Gewürztraminer, die 

hervorragend zur asiatischen Küche passen.

J. HOFSTäTTER

S Ü D T I R O L ,  T R A M I N

w w w . h o f s t a t t e r . c o m
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130104	 	 2004	 Myrto I.G.T.� 16,20 m
	 (Sauvignon Blanc, Incrocio Manzoni,� 21,60 m/ltr.

	 Pinot Bianco)

130304	 	 2004	 Foradori D.O.C.� 14,15 m
	 (Teroldego Rotaliano)� 18,87 m/ltr.

130403	 	 2003	 Granato I.G.T.		  b� 37,45 m
	 (Teroldego Rotaliano)� 49,93 m/ltr.

3 Gläser im Gambero Rosso 2006: „Der ‚Granato’ ’03 ist noch 

gewaltiger als mancher seiner Vorgänger, reichhaltiger sein 

irgendwie balsamischer Duft nach Sauerkirschen und roten 

Johannisbeeren, der sich trotz seiner Frische keine aroma-

tischen Aussetzter leistet.“

ELISABETTA FORADORI
T R E N T I N O ,  M E Z Z O L O M B A R D O

w w w . e l i s a b e t t a f o r a d o r i . c o m
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150100	 	 o. J.	 Prosecco D.O.C. di Valdobbiadene� 9,80 m
	 Frizzante Borgo Fur� 13,07 m/ltr.

150200	 	 o. J.	 Prosecco D.O.C. di Valdobbiadene� 10,90 m
	 Spumante extra dry� 14,53 m/ltr.

150500	 	 o. J.	 Prosecco D.O.C. di Valdobbiadene� 15,90 m
	 Spumante extra dry Particella 68� 21,20 m/ltr.

150301	 	 2001	 „Ser Bele“ 		  b� 21,50 m
	 Rosso di Conegliano D.O.C.� 28,67 m/ltr.

	 (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot)

1994 haben wir ganz in der Nähe von Valdobbiadene mit den 

Schwestern (Sorelle) Antonella und Ersiliana Bronca, zwei  

engagierte Winzerinnen gefunden, die einen angenehmen 

fruchtigen, dennoch trockenen Prosecco machen, der deutlich 

aus dem Massenangebot hervorsticht.

SORELLE BRONCA

V E N E T O ,  C O L B E R T A L D O  D I  V I D O r

w w w . s o r e l l e b r o n c a . c o m

204606	 	 2006	 Soave D.O.C.� 6,50 m
	 (Garganega, Trebbiano di Soave,� 8,67 m/ltr.

	 Chardonnay)

204705	 	 2005	 „Monte Ceriani” Soave D.O.C.� 7,90 m
	 (Garganega, Trebbiano di Soave,� 10,53 m/ltr.

	 Chardonnay)

204105	 	 2005	 Valpolicella D.O.C.� 6,90 m
	 (Corvina Veronese, Rondinella)� 9,20 m/ltr.

204203	 	 2003	 „Monti Garbi“� 11,50 m
	 Ripasso Valpolicella Superiore D.O.C� 15,33 m/ltr.

	 (Corvina, Corvinone, Rondinella, 
	 Croatina, Osoleta)

204303	 	 2003	 „La Bandina”� 16,90 m
	 Valpolicella Superiore D.O.C.� 22,53 m/ltr.

	 (Corvina Veronese, Rondinella,
	 Croatina, u. A.)

204403	 	 2003	 Amarone della Valpolicella D.O.C.� 25,90 m
	 (Corvina Veronese,� 34,53 m/ltr.

	 Rondinella, Sangiovese)

204500	 	 2000	 „Campo dei Cigli”� 47,50 m
	 Amarone della Valpolicella D.O.C.� 63,33 m/ltr.

	 (Corvina Veronese, Rondinella, Sangiovese)

Leidenschaft, Enthusiasmus, unternehmerische Fähigkeiten 

und Erfahrung. Vier Eigenschaften von vier Brüdern: Armando, 

Tiziano, Massimo und Paolo Castagnedi. Eine Leidenschaft, 

die in den väterlichen Weinfeldern entstanden ist, als sie als 

Kinder auf dem Land in San Zeno, Ortsteil von Colognola ai 

Colli, lebten. 

TENUTA SANT’ANTONIO

V E N E T O ,  M E Z Z A N E  D I  S O T T O

w w w . t e n u t a s a n t a n t o n i o . i t

201106	 	 2006	 Camporengo I.G.T. Veneto� 7,90 m
	 (Garganega)� 10,53 m/ltr.

201206	 	 2006	 Bardolino Classico D.O.C.� 7,60 m
	 (Corvina, Rondinella)� 10,13 m/ltr.

201301	 	 2001	 Quaiare Rosso I.G.T.	 b� 15,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)� 21,20 m/ltr.

Unglaublich dicht, dabei jedoch fein strukturiert und ausge

wogen, verströmt der „Quaiare“, einer Cuveé aus Cabernet 

Sauvignon und Cabernet Franc, einen betörenden Duft nach 

roten Beeren – und hält dieses Versprechen am Gaumen.

LE FRAGHE

V E N E T O ,  C A V A I O N  V E R O N E S e

w w w . f r a g h e . i t



170200	 	 o. J.	 Prosecco di Conegliano� 6,90 m
	 Frizzante Brusole D.O.C.� 9,20 m/ltr.

170300	 	 o. J.	 Prosecco di Conegliano� 8,90 m
	 Spumante extra dry D.O.C.� 11,87 m/ltr.

170403	 	 2003	 Passito del Veneto Bianco� 17,20 m
	 D.O.C. (0,5 l)� 34,40 m/ltr.

	 (Prosecco)�

LE CASE BIANCHE

V E N E T O ,  P I E V E  D I  S O L I G O

w w w . c a s e b i a n c h e . i t

210106	 	 2006	 Chardonnay I.G.T.� 10,90 m
	 (Chardonnay)� 14,53 m/ltr.

210606	 	 2006	 Vin Soave D.O.C.� 10,90 m
	 Soave Classico Superiore� 14,53 m/ltr.

	 (Garganega)

210206	 	 2006	 Sauvignon Vulcaia I.G.T.� 13,20 m
	 (Sauvignon Blanc)� 17,60 m/ltr.

210302	 	 2002	 Sauvignon Vulcaia 		  b� 29,10 m
	 Fumé I.G.T.� 38,80 m/ltr.

	 (Sauvignon Blanc)

210501	 	 2001	 Bradisismo Veneto		  b� 30,70 m
	 Rosso I.G.T.� 40,93 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Carmenère)

210503	 	 2003	 Bradisismo Veneto 		  b� 30,70 m
	 Rosso I.G.T.� 40,93 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Carmenère)

210700	 	 2000	 Oracolo I.G.T.		  b� 102,00 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 136,00 m/ltr.

Vor 10 Jahren zählte Stefano Inama zu den Senkrechtstartern 

Italiens. Wir waren damals so begeistert von seinen Weiß-

weinen, dass wir ihn 1997 in unser Sortiment aufgenommen 

haben. Nahe Verona gelegen, werden auf seinem Weingut, 

neben Garganega für seinen Soave, auch Chardonnay- und 

Sauvignonreben angepflanzt. Daraus entstehen Weine, die es 

mit den ganz großen in Frankreich aufnehmen können. Mittler

weile werden auch hervorragende Cabernets aus den Colli 

Berici erzeugt. Außergewöhnlich sind auch die Etiketten, die 

von dem in London lebenden Architekten Nicholas Wood nach 

mittelalterlichen Vorbildern gestaltet wurden.

INAMA

V E N E T O ,  S A N  B O N I F A C I O

w w w . i n a m a a z i e n d a a g r i c o l a . i t

190106	 	 2006	 San Vincenzo Bianco I.G.T.	�  9,40 m
	 (Garganega, Trebbiano, Chardonnay)� 12,53 m/ltr.

190205	 	 2005	 Capitel Foscarino Bianco I.G.T.� 13,15 m
	 (Garganega, Chardonnay)� 17,53 m/ltr.

190303	 	 2003	 Capitel Groce Bianco I.G.T.		  b� 14,05 m
	 (Garganega)� 18,73 m/ltr.

191003	 	 2003	 Reciotto I Capitelli I.G.T. (0,375 l) � 16,70 m
	 (Garganega)� 44,53 m/ltr.

Roberto Anselmi ist einer der Wegbereiter des „neuen“ Soaves. 

Einer derer, die aus dem Soave einen inzwischen weltweit an-

erkannten Qualitätswein gemacht haben und auf den Namen 

Soave ganz verzichten. Schon die „Normalversion“ seines Bianco, 

der „San Vincenzo“, hat ein wunderbar einladendes Bukett und 

eine fruchtige Frische am Gaumen. Der „Capitel Foscarino“ 

wird nur aus dem besten Traubengut vom gleichnamigen Berg 

„Foscarino“ gewonnen und spät (im Oktober) gelesen.

ANSELMI

V E N E T O ,  M O N T E F O R T E  D ’ A L P O N E

0�V E N E T O 

w w w . r o b e r t o a n s e l m i . c o m
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203106	 	 2006	 Bianco di Custoza D.O.C.� 8,20 m
	 (Garganega, Trebbiano di Lugana� 10,93 m/ltr.

	 Riesling, Cortese)

Der Frau von Francesco Montresor, Elena Benato, gehören die 

Weinberge oberhalb des Gardasees. Mit der Linie MAYA stellt 

Elena die einfachen Werte der Leute, die Reben, die Gegend 

dar, die das Wesentliche eines Weins sind, der mit Gefühl her-

gestellt wird.

MAYA

V E N E T O ,  B U S S O L E N G O

200106	 	 2006	 Lugana D.O.C.� 8,40 m
	 (Trebbiano di Lugana)� 11,20 m/ltr.

200506	 	 2006	 „Le Creete” Lugana D.O.C.� 11,50 m
	 (Trebbiano di Lugana)� 15,33 m/ltr.

200205	 	 2005	 Rosso Ottella I.G.T.� 8,80 m
	 (Merlot, Corvina Veronese,� 11,73 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

200304	 	 2004	 Campo Sireso I.G.T.		  b� 16,00 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon,� 21,33 m/ltr.

	 Corvina Veronese)

Die Brüder Francesco und Miquele Montresor keltern nah dem 

Gardasee einen herausragenden Lugana. Insbesondere der 

Lagenwein „Le Creete“ zeigt, wie gut ein Lugana schmecken 

kann: im Geschmack kräftiger strukturiert als der Basis-Lugana 

und noch komplexer mit bemerkenswerter Feinheit und großem 

Reichtum.

OTTELLA

V E N E T O ,  S A N  B E N E D E T T O  D I  L U G A N A

221805	 	 2005	 Pinot Bianco D.O.C.� 9,15 m
	 (Pinot Bianco)� 12,20 m/ltr.

221204	 	 2004	 Venda Rosso Colli Euganei D.O.C.� 7,80 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon)� 10,40 m/ltr.

221303	 	 2003	 Rosso Riserva D.O.C.� 10,95 m
	 (Merlot, Cabernet Franc,� 14,60 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

221404	 	 2004	 Agno Tinto I.G.T.� 19,10 m
	 (Petit Syrah, Zinfandel, Marzemino)� 25,47 m/ltr.

222202	 	 2002	 Monte Rey County Syrah		  b� 24,50 m
	 (Syrah)� 32,67 m/ltr.

221503	 	 2003	 Gemola D.O.C.		  b� 24,90 m
	 (Merlot, Cabernet Franc)� 33,20 m/ltr.

221900	 	 2000	 Cabernet Riserva D.O.C.		  b� 61,50 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)� 82,00 m/ltr.

Die Weine der Kellerei Vignalta haben wir in unser Herz ge-

schlossen, nicht zuletzt deswegen, weil sie ein hervorragendes 

Preis-/Genussverhältnis haben. Der Pinot Bianco eignet sich 

wunderbar als Einstieg zu einem schönen Abendessen. Die 

Roten sind ungeheuer ausdrucksstark und machen viel Spaß 

beim Trinken. Besonders der Rosso Riserva hat sich bei unseren 

Kunden beliebt gemacht. Diese Cuvée aus Merlot und Caber-

net bringt, mit der vorbildlichen Balance zwischen Frucht und 

den nach zweijährigem Ausbau im Eichenfass aufgeweichten 

Edeltanninen, die Ausdruckskraft der Euganischen Region zur 

Geltung – und das zu einem fairen Preis.

VIGNALTA

V E N E T O ,  A R Q U A  P E T R A R C A

w w w . v i g n a l t a . i t



260105	 	 2005	 Tocai Friulano D.O.C.� 14,90 m
	 (Tocai Friulano)� 19,87 m/ltr.

260405	 	 2005	 Collio Bianco D.O.C.� 14,90 m
	 (Ribolla, Tocai Friulano,� 19,87 m/ltr.

	 Malvasia, Pinot Bianco)

260905	 	 2005	 Collio Rosso D.O.C.� 14,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 19,87 m/ltr.

260703	 	 2003	 Merlot D.O.C.		  b� 24,95 m
	 (Merlot)� 33,27 m/ltr.

Bei dem Tocai von Edi Keber handelt es sich um einen großen, 

erlesenen, einen der besten Weißweine Italiens, dessen reich-

haltiges Bouquet an Feldblumen erinnert, so trocken, frisch, 

samtig, abgerundet ist es. Seine Färbung ist strohgelb bis 

grünlich. Dieser Wein eignet sich ausgezeichnet als Aperitif, 

begleitet hervorragend Vorspeisen, Fisch und weißes Fleisch.  

Er passt besonders gut zu Schinken und Salami, kräftig ge-

würzten Risotti und Pastagerichten. Bei 12°C entfaltet er  

seine Aromenvielfalt bestens.

EDI KEBER

F R I A U L ,  C O R M O N S

281105	 	 2005	 Zamó Bianco D.O.C.� 8,50 m
	 (Ribolla Gialla, Tocai Friulano,� 11,33 m/ltr.

	 Sauvignon, Pinot Grigio, Riesling)

281005	 	 2005	 Tocai Friulano D.O.C� 13,95 m
	 (Tocai Friulano)� 18,60 m/ltr.

281805	 	 2005	 Pinot Grigio D.O.C.� 13,95 m
	 (Pinot Grigio)� 18,60 m/ltr.

282105	 	 2005	 Ribolla Gialla D.O.C.� 13,95 m
	 (Ribolla Gialla)� 18,60 m/ltr.

282405	 	 2005	 Sauvignon Blanc D.O.C.� 13,95 m
	 (Sauvignon Blanc)� 18,60 m/ltr.

281904	 	 2004	 Zamò Rosso D.O.C. � 9,10 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 12,13 m/ltr.

281404	 	 2004	 Merlot D.O.C.� 13,95 m
	 (Merlot)� 18,60 m/ltr.

281603	 	 2003	 Merlot Vigne 50‘ anni D.O.C.	 b� 26,60 m
	 (Merlot)� 35,47 m/ltr.

282299	 	 1999	 Ronco dei Roseti D.O.C.		  b� 28,20 m
	 (Merlot, Cabernet Franc,� 37,60 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon, Schioppettino)

282200	 	 2000	 Ronco dei Roseti D.O.C.		  b� 28,20 m
	 (Merlot, Cabernet Franc,� 37,60 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon, Schioppettino)

Der „Ronco dei Roseti“ hat eine lebhafte und intensive rubin-

rote Farbe und ist von intensiven Bouquet mit einem eigen-

ständigen Charakter. Der Wein eignet sich besonders gut zu 

Braten, Wild und würzigem Käse. 

LE VIGNE DI ZAMÓ

F R I A U L ,  M A N Z A N O

w w w . l e v i g n e d i z a m o . c o m

240106	 	 2006	 Pinot Grigio D.O.C.� 8,10 m
	 (Pinot Grigio)� 10,80 m/ltr.

240306	 	 2006	 Sauvignon Blanc D.O.C.� 8,10 m
	 (Sauvignon Blanc)� 10,80 m/ltr.

240205	 	 2005	 Merlot D.O.C.� 8,10 m
	 (Merlot)� 10,80 m/ltr.

BELTRAME

F R I A U L ,  B A G N A R I A  A R S A

11F R I A U L 



12 L O M B A R D E I 

330106	 	 2006	 Camara I.G.T.� 7,70 m
	 (Chardonnay, Riesling, Sauvignon)� 10,27 m/ltr.

330205	 	 2005	 Blanc D.O.C.		  b� 11,80 m
	 (Chardonnay)� 15,73 m/ltr.

330305	 	 2005	 Terrazze I.G.T.� 7,70 m
	 (Pinot Nero, Cabernet� 10,27 m/ltr.

	 Sauvignon, Bonarda)

330905	 	 2005	 Mazzolino D.O.C.� 7,90 m
	 (Bonarda)� 10,53 m/ltr.

330402	 	 2002	 Corvino D.O.C.		  b� 12,70 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 16,93 m/ltr.

330602	 	 2002	 Noir D.O.C.		  b� 23,70 m
	 (Pinot Nero)� 31,60 m/ltr.

330603	 	 2003	 Noir D.O.C.		  b� 23,70 m
	 (Pinot Nero)� 31,60 m/ltr.

Die Spätburgunder-Rebflächen des Noir auf dem Weingut 

Mazzolino, in der Gemeinde Corvino San Quirico, liegen aus-

schließlich in hügeliger Lage mit Ausrichtung nach Westen, 

wie man sie selbst im Burgund suchen muss. Sie wurden in 

den Jahren 1988 – 1989 mit eigens aus Burgund importierten 

Klonen bepflanzt.

TENUTA MAZZOLINO
L O M B A R D E I ,  C O R V I N O  S A N  Q U I R I C O

w w w . t e n u t a - m a z z o l i n o . c o m 

310106	 	 2006	 Bianco Terre di Franciacorta D.O.C.� 8,90 m
	 (Chardonnay, Pinot Bianco)� 11,87 m/ltr.

310304	 	 2004	 Rosso Terre di Franciacorta D.O.C.� 8,90 m
	 (Cab. Franc, Cab. Sauv., Merlot,� 11,87 m/ltr.

	 Barbera, Nebbiolo)

CONTADI CASTALDI

L O M B A R D E I ,  A D R O

w w w . c o n t a d i c a s t a l d i . i t

320600	 	 o. J.	 Franciacorta Spumante� 25,55 m
	 D.O.C.G. Brut� 34,07 m/ltr.

	 (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero)

320899	 	 1999	 Franciacorta Spumante� 35,80 m
	 D.O.C.G. Brut Mills� 47,73 m/ltr.

	 (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero)

321202	 	 2002	 Franciacorta Spumante� 40,90 m
	 D.O.C.G. Satén� 54,53 m/ltr.

	 (Chardonnay, Pinot Bianco)

321497	 	 1997	 Annamaria Clementi� 69,90 m
	 Franciacorta Spumante D.O.C.G.� 93,20 m/ltr.

	 (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero)

321498	 	 1998	 Annamaria Clementi� 75,80 m
	 Franciacorta Spumante D.O.C.G.� 101,07 m/ltr.

	 (Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Nero)

321899	 	 1999	 Chardonnay D.O.C.		  b� 40,90 m
	 (Chardonnay)� 54,53 m/ltr.

320201	 	 2001	 Curtefranca Rosso Terre� 17,70 m
	 di Franciacorta D.O.C.� 23,60 m/ltr.

	 (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,
	 Merlot, Barbera, Nebbiolo)

322198	 	 1998	 Carmenero V.d.T.		  b� 61,00 m
	 (Carmeniere)� 81,33 m/ltr.

321600	 	 2000	 Maurizio Zanella I.G.T.		  b� 57,35 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet� 76,47 m/ltr.

	 Franc, Merlot)

320399	 	 1999	 Pinero I.G.T.		  b� 59,10 m
	 (Pinot Nero)� 78,80 m/ltr.

Rar und begehrt der Pinero, ein aus der Spätburgunderrebe 

vinifizierter und im Barrique ausgebauter Rotwein der Extra-

klasse. Dieser Wein ist pure Eleganz. Er hat einen sehr feinen 

Duft nach kleinen roten Früchten (Johannisbeere, Brombeere 

und Himbeere), er ist herrlich weich im Geschmack, untermalt 

von langandauernder Frucht.

CA’ DEL BOSCO

L O M B A R D E I ,  E R B U S C O

w w w . c a d e l b o s c o . i t



420105	 	 2005	 Pigato Riviera � 11,20 m
	 Ligure di Ponente D.O.C.� 14,93 m/ltr.

420205	 	 2005	 Vermentino Riviera � 11,20 m
	 Ligure di Ponente D.O.C.� 14,93 m/ltr.

ANFOSSI

L I G U R I E N ,  B A S T I A  D I  A L B E N G A

w w w . a z i e n d a a g r a r i a a n f o s s i . i t

CASCINA LA GHERSA
P I E M O N T ,  M O A S C A

w w w . l a g h e r s a . i t 

340401	 	 2001	 Coteau La Tour V.d.T.� 21,95 m
	 (Syrah)� 29,27 m/ltr.

340501	 	 2001	 Fumin D.O.C.� 25,30 m
� 33,73 m/ltr.

LES CRÊTES

A O S T A T A L ,  A Y M A V I L L E S

w w w . l e s c r e t e s v i n s . i t

13A O S T A T A L / L I G U R I E N / P I E M O N T 

411306	 	 2006	 „Piage” � 8,20 m
	 Monferrato Bianco D.O.C.� 10,93 m/ltr.

	 (Cortese, Chardonnay)

411206	 	 2006	 „Sivoy”		  b� 9,95 m
	 Monferrato Bianco D.O.C.� 13,27 m/ltr.

	 (Cortese, Chardonnay)

411104	 	 2004	 „Piage” Barbera d’Asti D.O.C.� 8,00 m
	 (Barbera)� 10,67 m/ltr.

411404	 	 2004	 „Camparo”� 9,95 m
	 Barbera d’Asti D.O.C. Superiore� 13,27 m/ltr.

	 (Barbera)

Auf dem Weingut von Massimo Barbero werden Barberas an- 

und ausgebaut, wie wir sie schon lange gesucht haben. Alte 

Weinberge, niedrige Erträge und eine erstklassige Kelleraus-

stattung garantieren Weine auf hohem Niveau. Regelmäßig 

erneuerte Barriques bringen nicht nur Eichenwürze sondern 

garantieren auch ein langes Leben. So besticht beispielsweise 

der „Camparo“ durch seinen Duft nach Feigenmarmelade und 

Haselnüssen.
370798	 	 1998	 Codana Barbera d’Alba D.O.C.� 28,60 m
	 (Barbera)� 38,13 m/ltr.

370196	 	 1996	 Bricco Barolo D.O.C.G.� 40,80 m
	 (Nebbiolo)� 54,40 m/ltr.

370294	 	 1994	 Monprivato Barolo D.O.C.G.� 32,50 m
	 (Nebbiolo)� 43,33 m/ltr.

370593	 	 1993	 Monprivato Barolo D.O.C.G.� 99,90 m
	 Riserva „Ca d’Morissio”� 133,20 m/ltr.

	 (Nebbiolo)

GIuSEPPE MASCARELLO

P I E M O N T ,  C A S T I G L I O N E  F A L L E T T O
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414106	 	 2006	 La Meirana Gavi di Gavi D.O.C.G.� 10,60 m
	 (Cortese)� 14,13 m/ltr.

414204	 	 2004	 Le Pernici Monferrato Rosso D.O.C.� 10,60 m
	 (Barbera, Dolcetto)� 14,13 m/ltr.

Die Bezeichnung „La Meirana“ ist eng mit der Geschichte von 

Gavi verknüpft. Das erste Dokument, welches den Ursprung 

dieser Bezeichnung bezeugt, befindet sich im Staatsarchiv 

von Genua. Es spricht über Weinberge und Kastanienwälder, 

die in der Gegend von Meirana gelegen waren. Dieses Doku-

ment stammt aus dem Jahr 971 n. Chr.  Deshalb hängt die 

Weinbau- und Weinerzeugungstradition von Meirana mit dem 

Beginn der Geschichte von Gavi zusammen. Dieser Wein wird 

in Gefäßen aus rostfreien Stahl mit kontrollierter Temperatur 

hergestellt. Um das Aroma frisch und fruchtig zu erhalten, fin-

det die Gärung bei einer Temperatur von 18°C bis 20°C statt. 

Nach der Analyse des Geschmacks und des Aussehens drückt 

dieser Wein mit seinem echten Mandelnachgeschmack die un-

gewöhnlichen Eigenschaften der Weine des Gebietes um Gavi 

aus. Dieser Wein passt ausgezeichnet zu Fischgerichten oder 

auch zu hellem Fleisch.

BROGLIA

P I E M O N T ,  G A V I

w w w . b r o g l i a . c o m

380105	 	 2005	 Dolcetto d’Alba D.O.C.� 10,60 m
	 (Dolcetto)� 14,13 m/ltr.

380205	 	 2005	 Barbera d’Alba D.O.C.� 10,70 m
	 (Barbera)� 14,27 m/ltr.

380300	 	 2000	 Barolo D.O.C.G.� 31,80 m
	 (Nebbiolo)� 42,40 m/ltr.

380603	 	 2003	 Pian Romualdo� 19,90 m
	 Barbera d’Alba D.O.C.� 26,53 m/ltr.

	 (Barbera)

380799	 	 1999	 Costa Miole Barbera d’Asti D.O.C.� 32,20 m
	 (Barbera)� 42,93 m/ltr.

380701	 	 2001	 Costa Miole Barbera d’Asti D.O.C.� 32,20 m
	 (Barbera)� 42,93 m/ltr.

380498	 	 1998	 Bussia Barolo D.O.C.G.� 47,20 m
	 (Nebbiolo)� 62,93 m/ltr.

380499	 	 1999	 Bussia Barolo D.O.C.G.� 47,20 m
	 (Nebbiolo)� 62,93 m/ltr.

380401	 	 2001	 Bussia Barolo D.O.C.G.� 47,20 m
	 (Nebbiolo)� 62,93 m/ltr.

Der wahre Superstar des Hauses Prunotto scheint die Barbera

„Costamiole“ zu sein, die gleich mit dem ersten Jahrgang 

sowohl die 3 Gläser im Gambero Rosso errang, als auch in 

Vergleichsproben die bisherigen Stars „Bricco Uccelone“ und 

„Bricco Bigotta“ von Bologna fast das Fürchten lehrte. Erdige, 

leicht blumige und toastige Aromen mit Pflaumentönen und 

röstigen Kräutern. Am Gaumen sehr fruchtintensiv, voller 

Körper, sattes Glyzerin, fett, fleischig.

PRUNOTTO

P I E M O N T ,  A L B A

w w w . p r u n o t t o . i t



450506	 	 2006	 Malvasia Sorriso Di Cielo D.O.C.� 15,90 m
	 (Malvasia)� 21,20 m/ltr.

450206	 	 2006	 Gutturnio D.O.C.� 10,70 m
	 (Bonarda, Barbera)� 14,27 m/ltr.

450706	 	 2006	 Gutturnio 		  b� 19,70 m
	 Vignamorello D.O.C.� 26,27 m/ltr.

	 (Bonarda, Barbera)

450305	 	 2005	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 24,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 33,20 m/ltr.

.

LA TOSA

E M I L I A  R O M A G N A ,  V I G O L Z O N E

470105	 	 2005	 Il Tornese D.O.C.		  b� 15,90 m
	 (Chardonnay)� 21,20 m/ltr.

470205	 	 2005	 Notturno in Fa Maggiore I.G.T.� 8,90 m
	 (Sangiovese)� 11,87 m/ltr.

470497	 	 1997	 Pruno D.O.C.		  b� 18,65 m
	 (Sangiovese)� 24,87 m/ltr.

470397	 	 1997	 Magnificat I.G.T.		  b� 22,15 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 29,53 m/ltr.

Für zehn Monate bleibt der „Il Tornese“ in französischen  

Barriques. Wir haben uns spontan für diesen nach Vanille und 

Aprikose duftenden großen Weißwein begeistert und sind froh, 

Ihnen diesen Tropfen anbieten zu können.

Drei Donà Tenuta La PALAZZA

E M I L I A  R O M A G N A ,  F O R L I

w w w . d r e i d o n a . i t 

391706	 	 2006	 „Cascinetta” Moscato d’Asti D.O.C.G.� 11,50 m
	 (Moscato)� 15,33 m/ltr.

390106	 	 2006	 Roero Arneis D.O.C.G.� 13,95 m
	 (Arneis)� 18,60 m/ltr.

390304	 	 2004	 „Perbacco” Langhe D.O.C� 15,20 m
	 (Nebbiolo)� 20,27 m/ltr.

391603	 	 2003	 „Trevigne“ Barbera d’Asti D.O.C.� 15,20 m
	 (Barbera)� 20,27 m/ltr.

390805	 	 2005	 „Scarrone“ Barbera d‘Alba D.O.C.� 26,90 m
	 (Barbera)� 35,87 m/ltr.

390504	 	 2004	 „La Crena“ Barbera d‘Asti D.O.C.� 33,90 m
	 (Barbera)� 45,20 m/ltr.

390703	 	 2003	 „Castiglione“ Barolo D.O.C.G.� 39,20 m
	 (Nebbiolo)� 52,27 m/ltr.

Die Weine dieser berühmten Kellerei werden inzwischen mehr-

heitlich aus Reben eigener Weinberge gekeltert. Modernste 

Kellertechnik (Edelstahl-Cuvees mit Temperatursteuerung) 

kombiniert mit dem traditionellen Ausbau in großen und klei-

nen Holzfässern garantieren regelmäßig Spitzenprodukte. Die 

Rotweine werden allesamt als „Crus“, also als Einzellagen,  

vinifiziert, was der Qualität besonders zu Gute kommt. Ein 

super Weißwein wird ebenfalls angeboten: der Roero Arneis, 

eine alte Rebsorte, die es nur im Piemont gibt und die ideal zu 

Vorspeisen, Fischgerichten und Spargel passt. 

VIETTI

P I E M O N T ,  C A S T I G L I O N E  F A L L E T T O

w w w . v i e t t i . c o m 

15P I E M O N T / E M I L I A  R O M A G N A 
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650104	 	 2004	 Chianti Classico D.O.C.G.� 11,50 m
	 (Sangiovese, Colorino)� 15,33 m/ltr.

650304	 	 2004	 Don Tommaso Chianti 		  b� 22,20 m
	 Classico D.O.C.G.� 29,60 m/ltr.

	 (Sangiovese, Merlot)

m a r e m m a ,  M a n c i a n o

650505	 	 2005	 Birillo I.G.T. Maremma Rosso	 b� 11,80 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, u. A.)� 15,73 m/ltr.

650603	 	 2003	 Marsiliana I.G.T.		  b� 25,90 m
	 Maremma Rosso� 34,53 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Sangiovese, Merlot)

FATTORIA LE CORTI

T O S K A N A ,  S A N  C A S C I A N O  I N  V A L  D I  P E S A

w w w . p r i n c i p e c o r s i n i . c o m

510504	 	 2004	 Tre I.G.T.� 13,15 m
	 (Sangiovese, Merlot,� 17,53 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

510103	 	 2003	 Chianti Classico D.O.C.G.		  b� 19,90 m
	 (Sangiovese, Merlot)� 26,53 m/ltr.

510203	 	 2003	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 36,10 m
	 (Sangiovese, Merlot,� 48,13 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

510204	 	 2004	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 36,10 m
	 (Sangiovese, Merlot,� 48,13 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

m a r e m m a ,  G r o s s e t o

510704	 	 2004	 Ilatraia I.G.T. Rosso Maremma	 b� 33,75 m
	 (Cabernet Sauvignon, � 45,00 m/ltr.

	 Sangiovese, Petit Verdot)

LA BRANCAIA

T O S K A N A ,  C A S T E L L I N A  &  R a d d a  I N  C H I A N T I

w w w . b r a n c a i a . i t

500105	 	 2005	 Sauvignon Blanc Cortona D.O.C.� 9,20 m
	 (Sauvignon Blanc)� 12,27 m/ltr.

502091	 	 1991	 Vin Santo V.d.T. (0,375 l)� 118,20 m
	 (Grechetto, Malvasia � 315,20 m/ltr.

	 toscana, Trebbiano)

500304	 	 2004	 Rosso Avignonesi I.G.T.� 9,90 m
	 (Prugnolo Gentile,� 13,20 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon, Merlot)

500404	 	 2004	 Vino Nobile di� 19,30 m
	 Montepulciano D.O.C.G.� 25,73 m/ltr.

	 (Prugnolo Gentile, Canaiolo Nero, Mammolino)

500699	 	 1999	 Vino Nobile di Montepulciano� 48,70 m
	 D.O.C.G. Riserva Grande Annati� 64,93 m/ltr.

	 (Prugnolo Gentile, Cabernet Sauvignon)

501100	 	 2000	 Merlot „Desiderio“ D.O.C.		  b� 42,90 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon)� 57,20 m/ltr.

501103	 	 2003	 Merlot „Desiderio“ D.O.C.		  b� 42,90 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon)� 57,20 m/ltr.

501403	 	 2003	 „50 & 50“ I.G.T.		  b� 77,90 m
	 (Merlot von Avignonesi, � 103,87 m/ltr.

	 Sangiovese von Capannelle)

Mit der Rückverlegung des päpstlichen Hofes von Avignon nach 

Rom 1377 kamen auch die Edelleute Avingnonesi in die Toska

na – womit der schwer aussprechbare Name erklärt wäre. Ein 

Zweig der Familie gründete dort ein Weingut, das heute zu den 

ältesten und zuverlässigsten in Italien gehört. Wenn es einmal 

etwas besonders sein soll, greifen wir gern zum „Desiderio“, dem 

im Barrique ausgebauten Merlot mit dem Abbild des Stieres 

namens „Desiderio“. Für Sammler und Genießer dann noch der 

„50 & 50“; 50 % Merlot des Weingutes Avignonesi und 50 % 

Sangiovese des nicht minder berühmten Weingutes Capannelle 

bescheren ein großartiges Trinkvergnügen.

AVIGNONESI

T O S K A N A ,  M O N T E P U L C I A N O

w w w . a v i g n o n e s i . i t



620601	 	 2001	 Castello di Fonterutoli� 33,20 m
	 Chianti Classico D.O.C.G.� 44,27 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot)

620199	 	 1999	 Siepi I.G.T.		  b� 52,90 m
	 (Sangiovese, Merlot)� 70,53 m/ltr.

620100	 	 2000	 Siepi I.G.T.		  b� 61,45 m
	 (Sangiovese, Merlot)� 81,93 m/ltr.

Die Weine von Fonterutoli gehören seit vielen Jahren zur Elite 

Italiens. Nur wenigen Weinmachern gelingt eine derartige 

Leistung auf höchstem Niveau wie dem Marchese Mazzei. Mit 

dem „Castello di Fonterutoli“ hat er erstmals einen „Chateau“-

Wein kreiert – in Anlehnung an die großen Chateaux in Bor-

deaux. Die Weine sind dicht, haben Struktur und ein hohes 

Alterungspotenzial.

CASTELLO DI FONTERUTOLI

T O S K A N A ,  C A S T E L L I N A  I N  C H I A N T I

w w w . f o n t e r u t o l i . c o m

17M A R E M M A / T O S K A N A 

570298	 	 1998	 Montevertine Riserva V.d.T.� 28,60 m
	 (Sangiovese, Canaiolo)� 38,13 m/ltr.

570497	 	 1997	 Il Sodaccio V.d.T.� 29,60 m
	 (Sangiovese)� 39,47 m/ltr.

570498	 	 1998	 Il Sodaccio V.d.T.� 31,90 m
	 (Sangiovese)� 42,53 m/ltr.

570598	 	 1998	 Le Pergole Torte V.d.T.		  b� 64,90 m
	 (Sangiovese)� 86,53 m/ltr.

570599	 	 1999	 Le Pergole Torte V.d.T.		  b� 65,90 m
	 (Sangiovese)� 87,87 m/ltr.

570100	 	 1999	 Le Pergole Torte V.d.T.		  b� 322,00 m
	 (Sangiovese)� 107,33 m/ltr.

	 Geschenkset mit 4 Flaschen 1999 	
	 Le Pergole Torte und einer Kristallglaskaraffe

In der Holzkiste befindet sich ein Kristalldekanter mit dem 

Logo von Montevertine. Der Dekanter ist umringt von vier 

Flaschen 1999 Le Pergole Torte. Der Le Pergole Torte gehört 

zu den wenigen reinsortigen Sangiovese-Weinen der Toskana 

mit einer langen Geschichte. Seit Jahrzehnten das Synonym für 

Eleganz und Finesse, ist der Wein in seiner Jugend meistens 

schwer zu beurteilen. Er entwickelt aber nach ca. fünf Jahren 

Flaschenreife eine Finesse und Saft am Gaumen, die mit  

großer Harmonie verbunden ist. Der 99er gehört sicherlich zu 

den größten Pergole-Torte-Jahrgängen überhaupt.

FATTORIA DI MONTEVERTINE

T O S K A N A ,  R A D D A  I N  C H I A N T I

492205	 	 2005	 Poggio al Commessario I.G.T.� 8,20 m
	 (Sangiovese, Cab. Sauv., Merlot)� 10,93 m/ltr.

492105	 	 2005	 Il Civettaio Sangiovese� 10,90 m
	 Montecucco D.O.C.� 14,53 m/ltr.

Als Nachbarregion von Montalcino war die junge D.O.C. Monte

cucco bis vor kurzem noch Traubenlieferant für einige Brunel-

lo-Weingüter. Hervorragende Weine, die im Stil an Brunello 

erinnern – aber nicht dessen Preisniveau erreichen. Il Civettaio 

ist ein Spitzenwein von einem sehr kleinen Familiengut, das  

Erstaunliches leistet. Traditionelle Vinifikation, Ausbau wäh-

rend rund 10 Monaten in der Barrique. Aromen von reifen 

Il Civettaio
m a r e m m a ,  P a g a n i c o

Amarena-Kirschen, etwas Holunder und vieles mehr spürt man 

in der Nase. Im Mund ist er voll, reif, harmonisch mit sehr 

sanft dosierten Tanninen. Schön zu trinken. Kein Brunello aber 

doch schon ähnlich, obgleich er noch relativ jung ist. 
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554306	 	 2006	 „Pagliatura” � 13,30 m
	 Vermentino I.G.T. Maremma� 17,73 m/ltr.

	 (Vermentino)	 	 	

554105	 	 2005	 „Heba”� 10,50 m
	 Morellino di Scansano D.O.C.� 14,00 m/ltr.

	 (Sangiovese, u. A.)

554205	 	 2005	 „Poggio Bestiale” 		  b� 24,95 m
	 Rosso di Maremma I.G.T.� 33,27 m/ltr.

	 (Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)

554405	 	 2005	 „Perenzo”  		  b� 28,90 m
	 Rosso di Maremma I.G.T.� 38,53 m/ltr.

	 (Syrah)

Agostino Lencci präsentierte 2001 seinen ersten Jahrgang 

HEBA Morellino di Scansano, für den er sogleich großes Lob 

und hohe Bewertungen erntete. Der Duft nach Kirschmarme-

lade, begleitet von einem schönen Säurespiegel, lässt diesen 

Wein auf der Zunge zergehen. Kräftiger in der Konsistenz 

besticht der POGGIO BESTIALE, ein elegantes Bordeaux-Cuveé 

mit einem betörenden Duft nach roten Früchten und Kräutern. 

Ergänzt wird die Rotweinauswahl seit kurzem durch den beein-

druckenden Syrah PERENZO. Der würzige Vermentino PAGLIA-

TURA macht das kleine exklusive Sortiment komplett.

FATTORIA DI MAGLIANO

M A R E M M A ,  M A G L I A N O

w w w . f a t t o r i a d i m a g l i a n o . i t 

110805	 	 2005	 Serpaiolo Rosso� 8,40 m
	 Maremma I.G.T.� 11,20 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Merlot)

SERPAIA-ENDRIZZI

M A R E M M A ,  S E R P A I A  F O N T E B L A N D A

w w w . s e r p a i a m a r e m m a . i t

520202	 	 2002	 Chianti Classico D.O.C.G.� 16,10 m
	 Casanuova di Nittardi� 21,47 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cannaiolo)

520203	 	 2003	 Chianti Classico D.O.C.G.� 16,10 m
	 Casanuova di Nittardi� 21,47 m/ltr.

	 (Sangiovese, Merlot, Cannaiolo)

520204	 	 2004	 Chianti Classico D.O.C.G.� 16,10 m
	 Casanuova di Nittardi� 21,47 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cannaiolo)

520205	 	 2005	 Chianti Classico D.O.C.G.� 16,10 m
	 Casanuova di Nittardi� 21,47 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cannaiolo)

520304	 	 2004	 Chianti Classico D.O.C.G.� 18,10 m
	 „Klaus Zylla”� 24,13 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cannaiolo)

520305	 	 2005	 Chianti Classico D.O.C.G. � 18,10 m
	 „Yoko Ono”� 24,13 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cannaiolo)

520403	 	 2003	 Chianti Classico D.O.C.G. 		  b� 33,00 m
	 Riserva� 44,00 m/ltr.

	 (Sangiovese)

M A R E M M A ,  M O N G I B E L L O  D E L L A  M A N D O L A I A

520805	 	 2005	 Ad Astra Rosso Maremma I.G.T.� 13,20 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot,� 17,60 m/ltr.

	 Syrah, Sangiovese)

520703	 	 2003	 Nectar Dei Rosso 		  b� 40,00 m
	 Maremma I.G.T.� 53,33 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, �
	 Syrah, Petit Verdot)

520704	 	 2004	 Nectar Dei Rosso 		  b� 40,00 m
	 Maremma I.G.T.� 53,33 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, �
	 Syrah, Petit Verdot)

NITTARDI

T O S K A N A ,  C A S T E L L I N A  I N  C H I A N T I



610100	 	 2000	 Brio V.d.T.� 8,60 m
	 (Sangiovese)� 11,47 m/ltr.

610102	 	 2002	 Brio V.d.T.� 9,95 m
	 (Sangiovese)� 13,27 m/ltr.

610298	 	 1998	 Rosso di Montalcino D.O.C.� 15,30 m
	 (Sangiovese Grosso)� 20,40 m/ltr.

610299	 	 1999	 Rosso di Montalcino D.O.C.� 15,70 m
	 (Sangiovese Grosso)� 20,93 m/ltr.

610399	 	 1999	 Romito del Romitorio V.d.T.� 20,40 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 27,20 m/ltr.

610498	 	 1998	 Brunello di Montalcino D.O.C.G.� 40,90 m
	 (Sangiovese Grosso)� 54,53 m/ltr.

610997	 	 1997	 Brunello di Montalcino D.O.C.G.� 61,45 m
	 Riserva� 81,93 m/ltr.

	 (Sangiovese Grosso)

610895	 	 1995	 Brunello di Montalcino D.O.C.G. � 133,40 m
	 Riserva Special Milennio etichetta� 177,87 m/ltr.

	 (mit Lithographie von Sandro Chia)

840000	 	 o. J.	 Donna di Rango V.d.T.		  b� 12,60 m
	 (Sangiovese, Primitivo)� 16,80 m/ltr.

Sandro Chia, der Besitzer des Castellos, ist nicht nur ein in-

ternational bedeutender Künstler der Transavantgarde, einer 

Kunstrichtung, die Ende der 70er Jahren in Italien entstand 

und heute in allen wichtigen Museen der Welt zu finden ist, 

sondern auch ein engagierter Vertreter eines super Brunellos. 

Dass seine Etiketten von ihm selbst gemalt sind, versteht sich 

von selbst. Besonders gelungen scheint uns der Romito del 

Romitorio, ein im Barrique gereifter Wein aus Sangiovese und 

Cabernet Sauvignon.

CASTELLO ROMITORIO

T O S K A N A ,  M O N T A L C I N O

w w w . c a s t e l l o r o m i t o r i o . c o m

581002	 	 2002	 SolAlto Spätlese I.G.T. (0,375 l) � 15,70 m
	 (Traminer, Sauvignon, Semillon)� 41,87 m/ltr.

580205	 	 2005	 Morellino di Scansano D.O.C.� 9,75 m
	 (Sangiovese, Alicante, Malvasia Nera)� 13,00 m/ltr.

580903	 	 2003	 „Poggio Valente” 		  b� 25,55 m
	 Morellino di Scansano D.O.C.� 34,07 m/ltr.

	 (Sangiovese, Alicante)

580599	 	 1999	 Saffredi I.G.T.		  b� 49,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 66,53 m/ltr.

580500	 	 2000	 Saffredi I.G.T.		  b� 49,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 66,53 m/ltr.

580501	 	 2001	 Saffredi I.G.T.		  b� 56,30 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 75,07 m/ltr.

In der südlichen Toskana – nahe dem Meer – finden wir in der 

Maremma die fantastischen Rotweine der Elisabetta Geppeti. 

Wirklich außergewöhnlich ist bereits der Morellino di Scan-

sano. Von purpurner Farbe verströmt die Riserva den Duft 

nach dunklen Beeren. Im Abgang ist er weich und angenehm. 

Berühmt wurde Elisabetta jedoch durch ihren Saffredi, eine 

Mischung aus edlen Bordeaux-Trauben. Er gehört seit einiger 

Zeit zu den Supertoskanern. Von nahezu undurchdringlicher 

Farbe betört er die Nase durch einen Duft nach schwarzen 

Johannisbeeren und vermittelt dem Gaumen ein langanhalten-

des Frucht- und Würzaroma. Ein wahrhaft sinnlicher Wein. Sehr 

niedrige Erträge (25hl/ha) und späte Lese (Mitte November, 

anfangs Dezember) von zum Teil von Botrytis befallenen Trau-

ben bringen einen betörend konzentrierten Süßwein, namens 

SolAlto hervor, dessen Fruchtigkeit keine Wünsche offen lässt. 

FATTORIA LE PUPILLE

M A R E M M A ,  G r o s s e t o

w w w . e l i s a b e t t a g e p p e t i . c o m 
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661106	 	 2006	 Villa Bianchi Verdicchio dei Castelli� 5,80 m
	 di Jesi D.O.C. Classico Superiore� 7,73 m/ltr.

	 (Verdicchio)

662003	 	 2003	 Maximo Marche� 18,50 m
	 Bianco I.G.T.(0,375 l)� 49,33 m/ltr.

	 (Sauvignon Blanc Botrytis)

661306	 	 2006	 Serrano Rosso Conero D.O.C.� 5,80 m
	 (Montepulciano, Sangiovese)� 7,73 m/ltr.

661403	 	 2003	 San Lorenzo 		  b� 7,50 m
	 Rosso Conero D.O.C.� 10,00 m/ltr.

	 (Montepulciano)

661504	 	 2004	 Cumaro Rosso Conero		  b� 16,50 m
	 D.O.C.G. Riserva� 22,00 m/ltr.

	 (Montepulciano)

661703	 	 2003	 Pelago � 26,90 m
	 Rosso delle Marche I.G.T.� 35,87 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Montepulciano, Merlot)

UMANI RONCHI

M A R K E N ,  O S I M O

w w w . u m a n i r o n c h i . i t

541105	 	 2005	 „Fortediga” Rosso Maremma I.G.T.� 7,70 m
	 (Cabernet Sauvignon, Syrah)� 10,27 m/ltr.

TENUTA I MURACCI

m a r e m m a ,  R O C C A S T R A D A

590106	 	 2006	 Vernaccia di S. Gimignano D.O.C.G.� 7,90 m
	 (Vernacchia)� 10,53 m/ltr.

590206	 	 2006	 Terre di Tufi I.G.T.		  b� 15,90 m
	 (Vernaccia, Malvasia,� 21,20 m/ltr.

	 Vermentino, Chardonnay)

590402	 	 2002	 Peperino I.G.T.		  b� 9,95 m
	 (Sangiovese)� 13,27 m/ltr.

590404	 	 2004	 Peperino I.G.T.		  b� 9,95 m
	 (Sangiovese)� 13,27 m/ltr.

TERUZZI + PUTHOD

T O S K A N A ,  S A N  G I M I G N A N O

w w w . t e r u z z i e p u t h o d . c o m

540106	 	 2006	 „Diavoletto”� 5,90 m
	 Sangiovese di Toscana I.G.T.� 7,87 m/ltr.

	 (Sangiovese)

540205	 	 2005	 „Lupaio”� 6,90 m
	 Rosso di Montepulciano D.O.C.� 9,20 m/ltr.

	 (Sangiovese)

540304	 	 2004	 „Pietra del Diavolo”� 12,90 m
	 Vino Nobile di Montepulciano � 17,20 m/ltr.

	 D.O.C.G.
	 (Sangiovese)

540403	 	 2003	 „Pietranera”� 27,90 m
	 Vino Nobile di Montepulciano� 37,20 m/ltr.

	 D.O.C.G. Riserva
	 (Prugnolo Gentile von Sangiovese, Colorino,
	 Mammolo)

Der von Buchen und Eichen umgebene Hof liegt auf den Hü-

geln, die von Montepulciano zum Trasimenischen See abfallen. 

Auf dem Felsboden des Weinbergs „Pietra del Diavolo“ (Stein 

des Teufels) genannt, hört man dann und wann das Stampfen 

von den Pferden, die hier noch frei in den umliegenden Wäl-

dern leben. Diese freien Pferde „auf dem Stein des Teufels“ 

haben dem Hof sein Markenzeichen verliehen. Vier Pferde, vier 

Weine, das ist das Ziel.

IL FAGGETO

T O S K A N A ,  M O N T E P U L C I A N O



 

670106	 	 2006	 Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.� 5,10 m
	 (Trebbiano d’Abruzzo)� 6,80 m/ltr.

670206	 	 2006	 Montepulciano d’Abruzzo� 5,30 m
	 Cerasuolo Rosato D.O.C.� 7,07 m/ltr.

	 (Montepulciano)

670305	 	 2005	 Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.� 5,60 m
	 (Montepulciano)� 7,47 m/ltr.

670603	 	 2003	 „TATONE” 		  b� 7,60 m
	 Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.� 10,13 m/ltr.

	 (Montepulciano)

670700	 	 2000	 „TOLOS” 		  b� 19,90 m
	 Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.� 26,53 m/ltr.

	 (Montepulciano)

Die Weine der Familie Spinelli gehören zu den herausragenden 

Vertretern der neuen Generation aus den Abruzzen. Weine mit 

Qualität und Persönlichkeit.

TERRA D' ALIGI
A B R U Z Z E N ,  A T E S S A

w w w . t e r r a d a l i g i . i t
711005	 	 2005	 Grecante Colli Martanei D.O.C.� 10,15 m
	 (Grecchetto)� 13,53 m/ltr.

710904	 	 2004	 Poggio Belvedere I.G.T.� 9,65 m
	 (Sangiovese, Ciliegiolo)� 12,87 m/ltr.

710100	 	 2000	 Montefalco Rosso D.O.C.� 13,65 m
	 (Sangiovese, Sagrantino, Merlot)� 18,20 m/ltr.

710104	 	 2004	 Montefalco Rosso D.O.C.� 14,30 m
	 (Sangiovese, Sagrantino, Merlot)� 19,07 m/ltr.

711203	 	 2003	 Contemporare I.G.T.		  b� 22,95 m
	 (Sangiovese)� 30,60 m/ltr.

710298	 	 1998	 Montefalco Rosso Riserva D.O.C.� 24,50 m
	 (Sangiovese, Sagrantino, Merlot)� 32,67 m/ltr.

710299	 	 1999	 Montefalco Rosso Riserva D.O.C.� 26,60 m
	 (Sangiovese, Sagrantino, Merlot)� 35,47 m/ltr.

710398	 	 1998	 Montefalco Sagrantino D.O.C.G.� 30,80 m
	 (Sagrantino)� 41,07 m/ltr.

710399	 	 1999	 Montefalco Sagrantino D.O.C.G.� 32,70 m
	 (Sagrantino)� 43,60 m/ltr.

711104	 	 2004	 Outsider Rosso I.G.T.		  b� 38,70 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon)� 51,60 m/ltr.

710498	 	 1998	 Montefalco Sagrantino 		  b� 51,20 m
	 D.O.C.G. 25 Anni� 68,27 m/ltr.

	 (Sagrantino)

ARNALDO CAPRAI VAL DI MAGGIO

U M B R I E N ,  M O N T E F A L C O

w w w . a r n a l d o c a p r a i . c o m

700106	 	 2006	 Pieluni Orvieto Classico D.O.C.� 4,60 m
	 (Trebbiano, Grechetto,� 6,13 m/ltr.

	 Verdello, Chardonnay)

700306	 	 2006	 Rupestro Rosso I.G.T Umbria� 5,00 m
	 (Sangiovese, Montepulciano,� 6,67 m/ltr.

	 Canaiolo, Ciliegiolo)

CARDETO

U M B R I E N ,  O R V I E T O

w w w . c a r d e t o . c o m 
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710499	 	 1999	 Montefalco Sagrantino 		  b� 61,50 m
	 D.O.C.G. 25 Anni� 82,00 m/ltr.

	 (Sagrantino)

710403	 	 2003	 Montefalco Sagrantino 		  b� 65,20 m
	 D.O.C.G. 25 Anni� 86,93 m/ltr.

	 (Sagrantino)

Der Montefalco Sagrantino 25 Anni ist von unglaublicher 

Dichte, er ist konzentriert und mächtig und dabei überaus aus-

gewogen. Ein ganz großer Roter, der den Testern des „Gambero 

Rosso“ die höchste Auszeichnung (3 Gläser) wert war. Reife 

Johannis- und Brombeeren steigen in die Nase und der Mund 

ist voll.
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671306	 	 2006	 „Costalupo”� 5,00 m
	 Controguerra Bianco D.O.C.� 6,67 m/ltr.

	 (Trebbiano d’Abruzzo, Passerina, Riesling)

671105	 	 2005	 „Riparosso” � 6,05 m
	 Montepulciano d’Abruzzo D.O.C.� 8,07 m/ltr.

	 (Montepulciano)

671201	 	 2001	 „Zanna” Montepulciano		  b� 15,70 m
	 d‘Abruzzo Riserva D.O.C.� 20,93 m/ltr.

	 (Montepulciano)

671500	 	 2000	 „Pieluni” Montepulciano 		  b� 30,70 m
	 d‘Abruzzo Riserva D.O.C.� 40,93 m/ltr.

	 (Montepulciano)

ILLUMINATI

A B R U Z Z E N ,  C O N T R O G U E R R A

w w w . i l l u m i n a t i v i n i . i t

672106	 	 2006	 Trebbiano d’Abruzzo D.O.C.� 6,65 m
	 (Trebbiano, Chardonnay)� 8,87 m/ltr.

672206	 	 2006	 Montepulciano d’Abruzzo � 6,65 m
	 Cerasuolo Rosato D.O.C.� 8,87 m/ltr.

	 (Montepulciano)

672305	 	 2005	 Montepulciano d‘Abruzzo D.O.C.� 7,40 m
	 (Montepulciano)� 9,87 m/ltr.

672402	 	 2002	 „Spelt” 		  b� 17,50 m
	 Montepulciano d‘Abruzzo D.O.C.� 23,33 m/ltr.

	 (Montepulciano)

672799	 	 1999	 „Binomio” 		  b� 26,60 m
	 Montepulciano d‘Abruzzo D.O.C.� 35,47 m/ltr.

	 (Montepulciano)

672800	 	 2000	 „Bellovedere” 		  b� 30,70 m
	 Montepulciano d‘Abruzzo D.O.C.� 40,93 m/ltr.

	 (Montepulciano)

LA VALENTINA
A B R U Z Z E N ,  S P O L T O R E

w w w . l a v a l e n t i n a . i t

673103	 	 2003	 „Indio”		  b� 8,90 m
	 Montepulciano d‘Abruzzo D.O.C.� 11,87 m/ltr.

	 (Montepulciano, Cabernet Sauvignon)

Nach dem 12-monatigen Ausbau im Barrique und weiteren 

120 Tagen Flaschenverfeinerung bereitet diese Cuvée aus 

90% Montepulciano und 10% Cabernet Sauvignon bereits 

jetzt schon viel Freude. Einen Wein mit einer enormen Fülle 

und Dichte und einem hervorragenden Preis-/Genussverhältnis 

haben wir schon lange gesucht. Zum vollendeten Genuss 

öffnen Sie ihn einige Stunden vorher, dekantieren ihn und 

gönnen ihm ein großes Weinglas.

BOVE

A B R U Z Z E N ,  A V E Z Z A N O

„Binomio“ ist das Produkt einer Partnerschaft mit der Fattoria 

Valentina und dem Top Soave-Produzenten Stefano Inama. 

Der dunkelfarbige Wein verbreitet einen umhüllenden Duft, 

dessen Fruchtkomponente mit Ahnungen von Bitterschokolade 

und Kaffee durchzogen ist. Im Verbund mit seinem weichen 

Tannin hält der komplexe Geschmack und besticht durch eine 

tiefgründige Süffigkeit.

760206	 	 2006	 Vitiano Umbria Rosso IGT� 7,50 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon, Sangiovese)� 10,00 m/ltr.

760405	 	 2005	 Pesano Umbria Rosso IGT� 12,90 m
	 (Merlot)� 17,20 m/ltr.

760304	 	 2004	 Montiano Lazio Rosso IGT		  b� 29,90 m
	 (Merlot)� 39,87 m/ltr.

FALESCO

L A T I U M ,  M O N T E F I A S C O N E



811000	 	 2000	 Montevetrano � 51,20 m
	 Colli di Salerno Rosso I.G.T.� 68,27 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico Taurasi)

811001	 	 2001	 Montevetrano � 51,20 m
	 Colli di Salerno Rosso I.G.T.� 68,27 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico Taurasi)

811003	 	 2003	 Montevetrano � 51,20 m
	 Colli di Salerno Rosso I.G.T.� 68,27 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Aglianico Taurasi)

Robert Parker: „Der Sassicaia des Südens“ und Gambero Rosso: 

„Der beste Rotwein Italiens“, Mondo: „Herrlich konzentrierte 

eindringliche jugendliche Frucht, enorm dominant, dunkle 

Beeren, auch Kirschen, ein klein wenig Gewürze, faszinierend 

eindringlich; schmeichelnd im Mund, reife süße Frucht, herrlich 

harmonisch und lang, mineralische Noten, grandioser Nach-

hall.“ Das sind nur einige Aussagen zu diesem Spitzenwein. 

Dem ist nichts mehr hinzuzufügen.

MONTEVETRANO

K A M P A N I E N ,  S A L E R N O

770106	 	 2006	 Est!Est!Est! di Montefiascone D.O.C.� 5,90 m
	 (Trebbiano und Malvasia)� 7,87 m/ltr.

770305	 	 2005	 Merlot I.G.T.� 6,90 m
	 (Merlot)� 9,20 m/ltr.

770201	 	 2001	 Volgente		  b� 11,90 m
	 Rosso del Lazio I.G.T.� 15,87 m/ltr.

	 (Merlot, Sangiovese, Cabernet)

ITALO MAZZIOTTI

L A T I U M ,  B O L S E N A

w w w . m a z z i o t t i w i n e s . c o m

800106	 	 2006	 Moli Bianco I.G.T. Terra degli Osci� 4,90 m
	 (Trebbiano, Malvasia,  Bombino)� 6,53 m/ltr.

800306	 	 2006	 Moli Rosso I.G.T. Terra degli Osci� 5,30 m
	 (Montepulciano, Aglianico)� 7,07 m/ltr.

800905	 	 2005	 Sangiovese I.G.T. Terra degli Osci� 6,10 m
	 (Sangiovese)� 8,13 m/ltr.

800704	 	 2004	 Contado D.O.C. Molise		  b� 8,55 m
	 (Aglianico)� 11,40 m/ltr.

800899	 	 1999	 Don Luigi D.O.C. Molise 		  b� 19,10 m
	 Riserva� 25,47 m/ltr.

	 (Montepulciano, Tintilia)

1993 war IN VINO einer der ersten Weinhändler, die das Po-

tenzial dieses Ausnahmeweinguts erkannt hat. Alessio di Majo 

ist endgültig der Durchbruch gelungen. Er ist einer der Pio-

niere in der Pflege antiker Rebsorten. Bestes Traubenmaterial, 

gekonnte Vinifizierung und gute Kellerarbeit machen aus den 

„einfachen“ Weinen herrliche Tropfen. Es muss nicht immer ein 

Supertuscan sein, aber vielleicht ein „Don Luigi“.

DI MAJO NORANTE

M O L I S E ,  C A M P O M A R I N O

23L A T I U M / M O L I S E / K A M P A N I E N 
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820105	 	 2005	 Vigna dei Pini I.G.T.� 8,00 m
	 (Chardonnay, Pinot Bianco,� 10,67 m/ltr.

	 Incrocio Manzoni)

820604	 	 2004	 Sacravite Rosso di Basilikata I.G.T.� 6,90 m
	 (Aglianico)� 9,20 m/ltr.

820203	 	 2003	 Aglianico del Vulture D.O.C� 9,20 m
	 (Aglianico)� 12,27 m/ltr.

820500	 	 2000	 Valle del Noce Aglianico� 26,90 m
	 del Vulture D.O.C.� 35,87 m/ltr.

	 (Aglianico)

820303	 	 2003	 Canneto I.G.T.		  b� 15,70 m
	 (Aglianico)� 20,93 m/ltr.

D’ANGELO

B A S I L I K A T A ,  R I O N E R O  I N  V U L T U R E

840506	 	 2006	 A Mano Bianco di Puglia I.G.T.� 7,10 m
	 (Fiano, Greco)� 9,47 m/ltr.

840105	 	 2005	 A Mano I.G.T.� 7,10 m
	 (Primitivo)	 � 9,47 m/ltr.

840403	 	 2003	 Prima Mano I.G.T.		  b� 13,85 m
	 (Primitivo)� 18,47 m/ltr.

Amerikanisches Know-how, verkörpert durch den Flying Wine-

maker Mark Shannon, und italienische Bodenständigkeit und 

Tradition, repräsentiert von Elvezia Sbalchiero, ergeben eine 

außergewöhnliche Erfolgsstory. Beide haben zu dem Erwachen 

der größten italienischen Anbauregion beigetragen – und 

erzeugen typische und ausgezeichnete Weine nach dem Prin-

zip „Best value for many“. Primitivo und Negroamaro sind die 

beiden heimischen Rebsorten, aus denen Weine entstehen, die 

den Ruf Apuliens als von der Natur verwöhnte Anbauregion in 

alle Welt tragen. Neu im Portfolio der sympathischen Winzer: 

ein weißer „A Mano“. Eine Cuvée aus Fiano und Greco; ein ge-

haltvoller Weißwein mit Kraft, Ausdauer und Charakter.

FUSIONE

A P U L I E N ,  C A S T E L L A N E T A

810405	 	 2005	 Falanghina d’Irpinia I.G.T.� 9,75 m
� 13,00 m/ltr.

810105	 	 2005	 „Loggia della Serra” � 11,20 m
	 Greco di Tufo D.O.C.G.� 14,93 m/ltr.

810204	 	 2004	 Aglianico d‘Irpinia I.G.T.� 8,80 m
	 (Aglianico)� 11,73 m/ltr.

810502	 	 2002	 Il Principio 		  b� 15,30 m
	 Aglianico d‘Irpinia I.G.T.� 20,40 m/ltr.

	 (Aglianico)

810300	 	 2000	 Campo Re Taurasi D.O.C.G.		  b� 30,70 m
	 (Aglianico)� 40,93 m/ltr.

TERREDORA DI PAOLO

K A M P A N I E N ,  M O N T E F U S C O

w w w . t e r r e d o r a . i t 



870905	 	 2005	 Luna I.G.T. Salento Bianco		  b� 10,95 m
	 (Malvasia Bianco, Chardonnay)� 14,60 m/ltr.

870304	 	 2004	 Donna Marzia Negroamaro� 5,50 m
	 I.G.T. Salento� 7,33 m/ltr.

	 (Negroamaro, u. A.)

870502	 	 2002	 Cantalupi Riserva D.O.C.� 10,40 m
	 Salice Salentino� 13,87 m/ltr.

	 (Negroamaro, Malvasia nera)

870802	 	 2002	 Terra D.O.C. Leverano Rosso Riserva� 15,30 m
	 (Negroamaro, Malvasia nera)� 20,40 m/ltr.

870703	 	 2003	 NERO I.G.T. Salento		  b� 25,50 m
	 (Negroamaro, Cabernet Sauvignon)� 34,00 m/ltr.

CONTI ZECCa

A P U L I E N ,  L E V E R A N O

w w w . c o n t i z e c c a . i t 

861006	 	 2006	 „MOI” Rosato I.G.T. Salento� 5,90 m
	 (Negroamaro, Malvasia Nera)� 7,87 m/ltr.

860304	 	 2004	 „Schiaccianoci” Rosso Salento I.G.T.� 6,35 m
	 (Negroamaro, Malvasia Nera)� 8,47 m/ltr.

860204	 	 2004	 Zinfandel Primitivo del Salento I.G.T.� 6,65 m
	 (Primitivo)� 8,87 m/ltr.

861004	 	 2004	 „Tatu” Primitivo di Tarantino I.G.T.� 6,95 m
	 (Primitivo)� 9,27 m/ltr.

860403	 	 2003	 „Papale” Primitivo di		  b� 8,20 m
	 Manduria D.O.C.� 10,93 m/ltr.

	 (Primitivo)

860502	 	 2002	 „Papale” Rosso Puglia I.G.T.� 8,70 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 11,60 m/ltr.

860901	 	 2001	 „Schiaccianoci” Rosso Salento� 10,35 m
	 I.G.T. Riserva� 13,80 m/ltr.

	 (Negroamaro, Malvasia Nera)

Schiaccianoci heißt übersetzt Nussknacker und ist einer der 

beliebtesten Rotweine unserer Kunden. Die Vermählung von 

Negroamaro und der Malvasia Nera und der kurze Ausbau im 

Holzfass ergeben einen vollmundigen, runden und sehr ange-

nehm weichen Wein, der sich ganz hervorragend zu allen klas-

sischen Pastagerichten, gebratenem oder gegrilltem Fleisch 

oder würzigem Käse eignet. Eine außergewöhnliche Steigerung 

erfährt dieser Wein durch den Ausbau im Barrique. Er heißt 

dann Schiaccianoci Riserva und ist ein Wein zum Niederknien: 

Die Farbe dunkel, fast schwarz, Düfte nach Heidel- und Brom-

beeren, dunkler Schokolade, die sich im Geschmack fortsetzen 

und intensivieren.

VIGNE & VINI

A P U L I E N , L E P O R A N O

w w w . v i g n e e v i n i . i

880106	 	 2006	 Marmorelle Bianco I.G.T. Salento� 6,10 m
	 (Chardonnay, Malvasia Bianco)� 8,13 m/ltr.

880205	 	 2005	 Marmorelle Rosso I.G.T. Salento� 6,10 m
	 (Negroamaro, Malvasia Nera)� 8,13 m/ltr.

880304	 	 2004	 Punta Aquila I.G.T. Salento� 7,70 m
	 (Primitivo)� 10,27 m/ltr.

880402	 	 2002	 Jaddico D.O.C. Brindisi		  b� 14,60 m
	 (Negroamaro, Montepulciano,� 19,47 m/ltr.

	 Malvasia Nera)

880502	 	 2002	 Visellio I.G.T. Salento		  b� 16,10 m
	 (Primitivo)� 21,47 m/ltr.

880602	 	 2002	 Torre Testa Rosso 		  b� 26,50 m
	 I.G.T. Salento� 35,33 m/ltr.

	 (Negroamaro, Cabernet Sauvignon)	

TENUTE RUBINO

A P U L I E N ,  B R I N D I S I

w w w . t e n u t e r u b i n o . i t

25A P U L I E N 



26 K A L A B R I E N / S A R D I N I E N

920106	 	 2006	 Villa Solais D.O.C.� 6,95 m
	 (Vermentino, Nuragus)� 9,27 m/ltr.

920206	 	 2006	 Tre Torri Rosato D.O.C.� 6,95 m
	 (Carignano Rosato)� 9,27 m/ltr.

920305	 	 2005	 Grotta Rossa D.O.C.� 7,70 m
	 (Carignano del Sulcis)� 10,26 m/ltr.

920504	 	 2004	 Rocca Rubia Riserva D.O.C.� 15,90 m
	 (Carignano del Sulcis)� 21,20 m/ltr.

920603	 	 2003	 Terre Brune Superiore D.O.C.	 b� 36,50 m
	 (Carignano, Bovaleddu)� 48,67 m/ltr.

920903	 	 2003	 Shardana I.G.T.  		  b� 22,70 m
	 Valli di Portopino� 30,27 m/ltr.

	 (Carignano, Syrah)

CANTINA SANTADI

S A R D I N I E N ,  S A N T A D I

910205	 	 2005	 „Nibani”� 7,40 m
	 Vermentino di Gallura D.O.C.G� 9,87 m/ltr.

910300	 	 o. J.	 Saccaia V.d.T.� 6,90 m
	 (Cannonau, Cabernet Sauvignon, Merlot)� 9,20 m/ltr.

910403	 	 2003	 Cannonau di Sardegna D.O.C.� 8,40 m
	 (Cannonau)� 11,20 m/ltr.

PIERO MANCINI

S A R D I N I E N ,  O L B I A

830506	 	 2006	 Ciró Bianco D.O.C.� 5,65 m
	 (Greco Bianco)� 7,53 m/ltr.

830106	 	 2006	 Bianco Critone I.G.T. Val di Neto� 7,70 m
	 (Chardonnay, Sauvignon)� 10,27 m/ltr.

830204	 	 2004	 Ciró Rosso Classico D.O.C.� 5,65 m
	 (Gaglioppo)� 7,53 m/ltr.

830303	 	 2003	 Ciró Duca San Felice Riserva D.O.C.� 8,90 m
	 (Gaglioppo)� 11,87 m/ltr.

830804	 	 2004	 Rosso Gravello I.G.T. 		  b� 18,20 m
	 Val di Neto� 24,27 m/ltr.

	 (Gaglioppo, Cabernet Sauvignon)

Hergestellt wird der Ciró Rosso aus der Rebsorte Gaglioppo, 

die in dieser normalen Variante einen würzigen Wein von  

mittlerem Körper ergibt. Schon in der Farbe kräftig rot mit 

orangefarbenen Reflexen, einem anhaltend würzigen Bukett 

sowie einem vollmundigen, trockenen – mit Tönen von gekoch-

ten Früchten – Geschmack. Würziger Abgang. Perfekter Wein 

für den Grillabend! Der Wein passt auch zu Käse von mittlerer 

Reife und zu Vorspeisen mit Fleisch und kräftig gewürztem 

Gemüse. Bei guter Lagerung hat er eine mittlere Lebensdauer 

von von 5–8 Jahren.

LIBRANDI

K A L A B R I E N ,  C I R Ó  M A R I N A

w w w . l i b r a n d i . i t



940306	 	 2006	 La Segreta bianco I.G.T.� 7,70 m
	 (Grecanico, Chardonnay, Viognier, Fiano)� 10,27 m/ltr.

941306	 	 2006	 Alastro I.G.T.� 10,15 m
	 (Grecanico, Chardonnay,� 13,53 m/ltr.

	 Chardonnay Barrique)

940105	 	 2005	 Chardonnay I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Chardonnay)� 27,20 m/ltr.

941005	 	 2005	 Cometa I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Fiano, Fiano Barrique)� 27,20 m/ltr.

941500	 	 2004	 Moscato di Noto. I.G.T. 		  b� 20,40 m
	 (0,375 l)� 54,40 m/ltr.

940206	 	 2006	 La Segreta Rosso I.G.T.� 7,70 m
	 (Nero d’Avola, Merlot, Syrah)� 10,27 m/ltr.

941406	 	 2006	 Cerasuolo di Vittoria D.O.C.G.� 11,40 m
	 (Nero d’Avola, Frappato)� 15,20 m/ltr.

940404	 	 2004	 Merlot I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Merlot)� 27,20 m/ltr.

940504	 	 2004	 Santa Cecilia Rosso I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Nero d’Avola)� 27,20 m/ltr.

941204	 	 2004	 Syrah I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Syrah)� 27,20 m/ltr.

941104	 	 2004	 Burdese V.d.T.		  b� 20,40 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 27,20 m/ltr.

Das Abenteuer der drei jungen sizilianischen Wein-Enthusiasten 

Alessio, Francesca und Santi Planeta begann Mitte der 80er 

Jahre in der Campagna von Sambuca. Mittlerweile umfasst 

das Unternehmen Planeta vier Weingüter auf Sizilien. Sowohl 

internationale Rebsorten werden hier in einer Perfektion aus-

gebaut, als auch authochtone Rebsorten wie Fiano, Frappato 

oder Nero d’Avola finden unter dem Label Planeta ihren festen 

Platz und auch international große Beachtung.

PLANETA

S I Z I L I E N ,  M E N F I

w w w . p l a n e t a . i t 

27S I Z I L I E N

970105	 	 2005	 Nero d’Avola I.G.T.� 8,50 m
	 (Nero d’Avola)� 11,33 m/ltr.

970204	 	 2004	 Don Antonio I.G.T.		  b� 19,90 m
	 (Nero d’Avola)� 26,53 m/ltr.

Schon der „einfache“ Nero d‘Avola zeigt im Glas ein dichtes 

und konzentriertes Rubinrot. Mit dem Duft von schwarzen 

Johannisbeeren und Blaubeeren, reifen Kirschen und Holunder

beeren, zeigt er sich schon trotz seiner Jugend sehr geschmeidig 

am Gaumen, elegant und anhaltend bis ins Finale. Hervorra-

gendes Preis-/Genussverhältnis.

MORGANTE

S I Z I L I E N ,  G R O T T E



FRED LOIMER

28 K a m p t a l / B U R G E N L A N D / W E I N V I E R T E L

981006	 	 2006	 Veltlinsky Q.U.W.� 7,10 m
	 (Grüner Veltliner)� 9,47 m/ltr.

981106	 	 2006	 Grüner Veltliner vom Schloß Q.U.W.� 9,90 m
	 (Grüner Veltliner)� 13,20 m/ltr.

981204	 	 2004	 Pinot Noir Reserve � 20,30 m
	 vom Schloß Q.U.W.� 27,07 m/ltr.

	 (Pinot Noir)

981303	 	 2003	 Roter Reserve vom Schloß Q.U.W.� 20,30 m
	 (Merlot, Zweigelt, Syrah)� 27,07 m/ltr.

W E I N V I E R T E L ,  S E E F E L D

980106	 	 2006	 Red� 8,30 m
	 (Zweigelt, Blaufränkisch,� 11,07 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

980305	 	 2005	 Zweigelt Q.U.W.� 10,75 m
	 (Zweigelt)� 14,33 m/ltr.

980405	 	 2005	 Pannobile Rot Q.U.W.� 23,90 m
	 (Zweigelt, Blaufränkisch)� 31,87 m/ltr.

980505	 	 2005	 Gabarinza Q.U.W.� 35,10 m
	 (Zweigelt, Blaufränkisch,� 46,80 m/ltr.

	 St. Laurent, Merlot)

B U R G E N L A N D ,  G O L S

960106	 	 2006	 Lois Q.U.W.� 7,10 m
	 (Grüner Veltliner)� 9,47 m/ltr.

960206	 	 2006	 Grüner Veltliner � 9,90 m
	 Qualitätswein trocken� 13,20 m/ltr.

	 (Grüner Veltliner)

960506	 	 2006	 Spiegel Grüner Veltliner� 22,00 m
	 Qualitätswein trocken� 29,33 m/ltr.

	 (Grüner Veltliner)

960606	 	 2006	 Käferberg Grüner Veltliner � 22,00 m
	 Qualitätswein trocken� 29,33 m/ltr.

	 (Grüner Veltliner)

960806	 	 2006	 Seeberg Riesling� 19,90 m
	 Qualitätswein trocken� 26,53 m/ltr.

	 (Riesling)

960706	 	 2006	 Steinmassl Riesling � 23,90 m
	 Qualitätswein trocken� 31,87 m/ltr.

	 (Riesling)

960406	 	 2006	 Fred LW� 7,10 m
	 (Zweigelt)� 9,47 m/ltr.

K A M P T A L ,  L A N G E N L O I S

HEIKE UND GERNOT HEINRICH

SCHLOßWEINGUT GRAF HARDEGG

Unsere Favoriten aus Österreich:

Die dynamische Entwicklung in der österreichischen Weinszene 

ist uns nicht entgangen. Aufgrund der hohen Qualität der 

Weine haben wir uns entschlossen, wenige – aber dafür zu den 

Besten zählende Winzer – in unser Sortiment aufzunehmen: 

Drei modern denkende, innovative Winzer: Fred Loimer aus 

Langenlois im Kamptal, das Schloßweingut Hardegg aus See-

feld im Weinviertel, nahe der Tschechischen Grenze und Heike 

und Gernot Heinrich aus Gols im Burgenland.



29U n s e r e  S c h a t z k i s t e 

A L O I S  L A G E D E R ,  S Ü D T I R O L 

101200	 	 2000	 Merlot MM Alois Lageder		  b� 35,90 m
� 47,87 m/ltr.

101000	 	 2000	 Südtiroler Cabernet 		  b� 29,25 m 
	 Sauvignon D.O.C. LÖWENGANG� 39,00 m/ltr.

101196	 	 1996	 Cabernet Sauvignon D.O.C.		  b� 37,20 m
	 COR RÖMIGBERG� 49,60 m/ltr.

101198	 	 1998	 Cabernet Sauvignon D.O.C.		  b� 41,00 m 
	 COR RÖMIGBERG� 54,67 m/ltr.

M A S O  C A N T A N G H E L ,  T R E N T I N O

120597	 	 1997	 „Piero Zabini“ Riserva D.O.C. � 16,50 m
	 (Pinot Nero)� 22,00 m/ltr.

120598	 	 1998	 „Piero Zabini“ Riserva D.O.C. � 17,90 m
	 (Pinot Nero)� 23,87 m/ltr.

120697	 	 1997	 „Rosso di Pila“ D.O.C. � 16,50 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 22,00 m/ltr.

120698	 	 1998	 „Rosso di Pila“ D.O.C. � 16,90 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 22,53 m/ltr.

A L L E G R I N I ,  V E N E T O

202499	 	 1999	 Palazzo della Torre I.G.T.		  b� 16,70 m
	 (Corvina Veronese, Rondinella, � 22,27 m/ltr.

	 Sangiovese)

Unsere Schatzkiste

Hier finden Sie Weine, die das (Ihr?) Herz höher schlagen  

lassen. Sei es die verfügbare Menge, die Reife, das Prestige 

oder, oder, oder. Hier finden Sie wirklich außergewöhnliche 

Weine aus Italien – unser Motto.

202599	 	 1999	 La Grola I.G.T.		  b� 17,90 m
	 (Corvina Veronese, Rondinella,� 23,87 m/ltr.

	 Syrah, Sangiovese)

L E  F R A G H E ,  V E N E T O

201398	 	 1998	 Quaiare Rosso I.G.T.		  b� 17,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)� 23,87 m/ltr.

201300	 	 2000	 Quaiare Rosso I.G.T.		  b� 17,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)� 23,87 m/ltr.

S A N S O N I N A ,  V E N E T O

220200	 	 2000	 Rosso Sansonina V.d.T.		  b� 35,60 m
	 (Merlot)� 47,47 m/ltr.

F I L I P U T T I ,  F R I A U L

272297	 	 1997	 Ronco dei Domenicani D.O.C. 	b� 29,90 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 39,87 m/ltr.

T E N U T A  M A Z Z O L I N O ,  L O M B A R D E I

330600	 	 2000	 Noir D.O.C.		  b� 23,70 m
	 (Pinot Nero)� 31,60 m/ltr.

330601	 	 2001	 Noir  D.O.C.		  b� 23,70 m
	 (Pinot Nero)� 31,60 m/ltr.

C A ’  D E L  B O S C O ,  L O M B A R D E I

320200	 	 2000	 Curtefranca Rosso D.O.C.� 17,10 m
� 22,80 m/ltr.

321696	 	 1996	 Maurizio Zanella I.G.T.		  b� 39,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, � 53,20 m/ltr.

	 Merlot)



30 U n s e r e  S c h a t z k i s t e

V I E T T I ,  P I E M O N T

390795	 	 1995	 „Castiglione“ Barolo D.O.C.G.� 36,50 m
	 (Nebbiolo)� 48,67 m/ltr.

391094	 	 1994	 „Brunate“ Barolo D.O.C.G.� 39,90 m
	 (Nebbiolo)� 53,20 m/ltr.

391095	 	 1995	 „Brunate“ Barolo D.O.C.G.� 57,35 m
	 (Nebbiolo)� 76,47 m/ltr.

391295	 	 1995	 „Lazzarito“ Barolo D.O.C.G.� 57,35 m
	 (Nebbiolo)� 76,47 m/ltr.

390696	 	 1996	 „Villero“ Barolo D.O.C.G. Riserva� 143,10 m
	 (Nebbiolo)� 190,80 m/ltr.

390697	 	 1997	 „Villero“ Barolo D.O.C.G. Riserva� 143,10 m
	 (Nebbiolo)� 190,80 m/ltr.

B R A I D A ,  P I E M O N T

360797	 	 1997	 Bricco Bigotta � 34,80 m
	 Barbera d’Asti D.O.C.� 46,40 m/ltr.

360798	 	 1998	 Bricco Bigotta � 37,80 m
	 Barbera d’Asti D.O.C.� 50,40 m/ltr.

360298	 	 1998	 Bricco delle‘ Uccelone � 37,80 m
	 Barbera d’Asti D.O.C.� 50,40 m/ltr.

R O B E R T O  V O E R Z I O ,  P I E M O N T

410497	 	 1997	 Vignaserra V.d.T.� 24,50 m
	 (Barbera, Nebbiolo)� 32,67 m/ltr.

410195	 	 1995	 „La Serra” Barolo D.O.C.G.� 54,30 m
	 (Nebbiolo)� 72,40 m/ltr.

410295	 	 1995	 „Cerequio” Barolo D.O.C.G.� 54,30 m
	 (Nebbiolo)� 72,40 m/ltr.

321699	 	 1999	 Maurizio Zanella I.G.T.		  b� 55,10 m
	 (Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, � 73,47 m/ltr.

	 Merlot)

320398	 	 1998	 Pinero I.G.T.		  b� 47,90 m
	 (Pinot Nero)� 63,87 m/ltr.

322100	 	 1997	 Carmenero		  b� 55,10 m
	 (Carmeniere)� 73,47 m/ltr.

G I U S E P P E  M A S C A R E L L O ,  P I E M O N T

370195	 	 1995	 Barolo „Bricco” D.O.C.G.� 34,40 m
	 (Nebbiolo)� 45,87 m/ltr.

370294	 	 1994	 Barolo „Monprivato” D.O.C.G.� 32,50 m
	 (Nebbiolo)� 43,33 m/ltr.

P R U N O T T O ,  P I E M O N T

380397	 	 1997	 Barolo D.O.C.G.� 29,90 m
	 (Nebbiolo)� 39,87 m/ltr.

380398	 	 1998	 Barolo D.O.C.G.� 31,80 m
	 (Nebbiolo)� 42,40 m/ltr.

380399	 	 1999	 Barolo D.O.C.G.� 31,80 m
	 (Nebbiolo)� 42,40 m/ltr.

380601	 	 2001	 Pian Romualdo Barbera� 21,60 m
	 d’Alba D.O.C.� 28,80 m/ltr.

	 (Barbera)

380797	 	 1997	 Costa Miole Barbera d’Asti D.O.C.� 30,70 m
	 (Barbera)� 40,93 m/ltr.

380798	 	 1998	 Costa Miole Barbera d’Asti D.O.C.� 30,70 m
	 (Barbera)� 40,93 m/ltr.

380495	 	 1995	 Bussia Barolo D.O.C.G.� 39,90 m
	 (Nebbiolo)� 53,20 m/ltr.

380497	 	 1997	 Bussia Barolo D.O.C.G.� 45,40 m
	 (Nebbiolo)� 60,53 m/ltr.



D R E I  D O N à - T E N U T A ,  E M I L I A  R O M A G N A

470496	 	 1996	 Pruno D.O.C.� 19,10 m
	 (Sangiovese Superiore)� 25,47 m/ltr.

S A N T A R O S A ,  E M I L I A  R O M A G N A

460400	 	 2000	 Gio’ Rosso Riserva D.O.C.		  b� 18,35 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 24,47 m/ltr.

460600	 	 2000	 Gio’ Tondo D.O.C.		  b� 20,40 m
	 (Merlot)� 27,20 m/ltr.

L A  T O S A ,  E M I L I A  R O M A G N A

450700	 	 2000	 „Vignamorello” 		  b� 16,35 m
	 Gutturnio D.O.C.� 21,80 m/ltr.

	 (Bonarda, Barbera)

450704	 	 2004	 „Vignamorello” 		  b� 19,40 m
	 Gutturnio D.O.C.� 25,87 m/ltr.

	 (Bonarda, Barbera)

450398	 	 1998	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 20,40 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 27,20 m/ltr.

450399	 	 1999	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 21,70 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 28,93 m/ltr.

450300	 	 2000	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 23,50 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 31,33 m/ltr.

450303	 	 2003	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 24,10 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot)� 32,13 m/ltr.

T E R R E  R O S S E ,  E M I L I A  R O M A G N A

440397	 	 1997	 Rosso di Enrico Vallania D.O.C.� 13,30 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 17,73 m/ltr.

440495	 	 1995	 Rosso di Enrico Vallania D.O.C.� 20,40 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 27,20 m/ltr.

U n s e r e  S c h a t z k i s t e 

C A S T E L U C C I O ,  E M I L I A  R O M A G N A

430396	 	 1996	 Ronco dei Ciliegi I.G.T.� 18,40 m
	 (Sangiovese)� 24,53 m/ltr.

430596	 	 1996	 Ronco della Simia V.d.T.� 23,50 m
	 (Sangiovese)� 31,33 m/ltr.

430695	 	 1995	 Ronco delle Ginestre V.d.T.� 23,50 m
	 (Sangiovese)� 31,33 m/ltr.

V I L L A  S . A N N A ,  T O S K A N A

490601	 	 2001	 „Poldo” Vino Nobile� 25,50 m
	 di Montepulciano D.O.C.G.� 34,00 m/ltr.

	 (Prugnolo Gentile)

C A S T E L L O  D I  F O N T E R U T O L I ,  T O S K A N A

620698	 	 1998	 Castello di Fonterutoli� 28,70 m
	 Chianti Classico D.O.C.G.� 38,27 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)

620699	 	 1999	 Castello di Fonterutoli � 33,30 m
	 Chianti Classico D.O.C.G� 44,40 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)

A V I G N O N E S I ,  T O S K A N A

501196	 	 1996	 Merlot „Desiderio” I.G.T.		  b� 30,70 m
� 40,93 m/ltr.

501197	 	 1997	 Merlot „Desiderio” I.G.T.		  b� 35,50 m
� 47,33 m/ltr.

501198	 	 1998	 Merlot „Desiderio“ I.G.T.		  b� 39,90 m
� 53,20 m/ltr.

501199	 	 1999	 Merlot „Desiderio“ I.G.T.		  b� 43,60 m
� 58,13 m/ltr.
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U n s e r e  S c h a t z k i s t e

531097	 	 1997	 Rosso Fiorentino V.d.T.		  b� 29,75 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 39,67 m/ltr.

531796	 	 1996	 Arcibaldo I.G.T.		  b� 32,70 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 43,60 m/ltr.

531797	 	 1997	 Arcibaldo I.G.T.		  b� 32,70 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 43,60 m/ltr.

F A T T O R I A  D I  M O N T E  V E R T I N E ,  T O S K A N A 

570296	 	 1996	 Montevertine Riserva V.d.T.� 27,60 m
	 (Sangiovese, Canaiolo)� 36,80 m/ltr.

570297	 	 1997	 Montevertine Riserva V.d.T.� 28,60 m
	 (Sangiovese, Canaiolo)� 38,13 m/ltr.

M A S T R O J A N N I ,  T O S K A N A

560594	 	 1994	 Brunello di Montalcino� 15,30 m
	 D.O.C.G. (0,375 l)� 40,80 m/ltr.

560295	 	 1995	 Brunello di Montalcino D.O.C.G.� 28,50 m
� 38,00 m/ltr.

560395	 	 1995	 „Schiena d’Asimo”� 46,20 m
	 Brunello di Montalcino D.O.C.G.� 61,60 m/ltr.

561596	 	 1996	 Botrys I.G.T. (0.375 l)� 45,15 m
� 120,40 m/ltr.

561597	 	 1997	 Botrys I.G.T. (0.375 l)� 35,80 m
� 95,47 m/ltr.

Der Name, von dem sich die Weintrauben dieser besonderen 

Selektion ableitet, geht zurück auf die gekrümmte Form, die der 

Rücken des „armen“ Esels (Schiena d’Asimo) unter dem 

Gewicht der Last, annimmt.
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501497	 	 1997	 „50 & 50“ V.d.T.		  b� 77,90 m
	 (Merlot von Avignonesi, � 103,87 m/ltr.

	 Sangiovese von Capannelle)

501498	 	 1998	 „50 & 50“ V.d.T.		  b� 77,90 m
	 (Merlot von Avignonesi, � 103,87 m/ltr.

	 Sangiovese von Capannelle)

501400	 	 2000	 „50 & 50“ V.d.T.		  b� 79,90 m
	 (Merlot von Avignonesi, � 106,53 m/ltr.

	 Sangiovese von Capannelle)

B R A N C A I A ,  T O S K A N A 

510200	 	 2000	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 36,90 m
	 (Sangiovese, Merlot,� 48,00 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

510202	 	 2002	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 36,90 m
	 (Sangiovese, Merlot,� 48,00 m/ltr.

	 Cabernet Sauvignon)

C E N N A T O I O ,  T O S K A N A 

532497	 	 1997	 „O’ Leandro” Chianti 		  b� 23,50 m
	 Classico D.O.C.G. Riserva� 31,33 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)

530695	 	 1995	 Mammolo V.d.T.		  b� 25,40 m
	 (Merlot, Sangiovese)� 33,87 m/ltr.

530696	 	 1996	 Mammolo V.d.T.		  b� 26,60 m
	 (Merlot, Sangiovese)� 35,47 m/ltr.

530697	 	 1997	 Mammolo V.d.T.		  b� 29,75 m
	 (Merlot, Sangiovese)� 39,67 m/ltr.

530895	 	 1995	 Etrusco I.G.T.		  b� 27,30 m
	 (Sangiovese)� 36,40 m/ltr.

530896	 	 1996	 Etrusco I.G.T.		  b� 28,60 m
	 (Sangiovese)� 38,13 m/ltr.

530897	 	 1997	 Etrusco I.G.T.		  b� 29,90 m
	 (Sangiovese)� 39,87 m/ltr.

531096	 	 1996	 Rosso Fiorentino V.d.T		  b� 26,60 m
	 (Cabernet Sauvignon)� 35,47 m/ltr.



G R A T T A M A C C O ,  T O S K A N A

550196	 	 1996	 Rosso V.d.T.		  b� 39,90 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 53,20 m/ltr.

M E L E T A ,  T O S K A N A

680695	 	 1995	 Rosso della Rocca I.G.T.		  b� 19,90 m
	 (Cabernet, Sangiovese, Merlot)� 26,53 m/ltr.

680700	 	 o. J.	 Vin Santo (0,5 l)� 28,50 m
� 57,00 m/ltr.

M O N T E P E L O S O ,  T O S K A N A

551197	 	 1997	 Montepeloso Rosso I.G.T.		  b� 25,50 m
	 (Sangiovese)� 34,00 m/ltr.

551297	 	 1997	 Nardo I.G.T.		  b� 51,20 m
	 (Cabernet Sauvignon, Montepulciane,� 68,27 m/ltr.

	 Sangiovese)

F A T T O R I A  L E  C O R T I ,  T O S K A N A

650103	 	 2003	 Chianti Classico D.O.C.G.� 10,90 m
	 (Sangiovese)� 14,53 m/ltr.

650299	 	 1999	 „Cortevecchia” Chianti� 18,10 m
	 Classico Riserva D.O.C.G.� 24,13 m/ltr.

	 (Sangiovese)

650399	 	 1999	 „Don Tommaso” Chianti 		  b� 22,20 m
	 Classico D.O.C.G.� 29,60 m/ltr.

	 (Sangiovese)

T E N U T A  D I  T R I N O R O ,  T O S K A N A

552200	 	 2000	 Le Cupole di Trinoro		  b� 50,80 m
	 (Cabernet Franc, Merlot, Cabernet� 67,73 m/ltr.

	 Sauvignon, Uva di Troia, Cesanese d‘Affile)

U n s e r e  S c h a t z k i s t e 

552198	 	 1998	 Tenuta di Trinoro Rosso I.G.T.	 b� 106,50 m
	 (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon,� 142,00 m/ltr.

	 Merlot, Petit Verdot)

L U C E ,  T O S K A N A

491197	 	 1997	 Luce delle Vite I.G.T.		  b� 78,40 m
	 (Sangiovese, Merlot)� 104,53 m/ltr.

F A T T O R I A  C A R P I N E T T A ,  T O S K A N A

641299	 	 1999	 Do Ut Des I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Cabernet Sauvignon, Sangiovese)� 27,20 m/ltr.

Was Gioia und Filippo Cresti auf ihrem Weingut Carpineta 

Fontalpino erzeugen, gefiel uns so gut, dass wir dieses Weingut 

mit ihrem Paradepferd „DO UT DES“, in unser Programm aufge-

nommen haben.

T E N U T A  D I  B A G N O L O ,  T O S K A N A

640200	 	 2000	 Pinot Nero Villa di 		  b� 24,00 m
	 Bagnolo I.G.T.� 32,00 m/ltr.

	 (Pinot Nero)

V I L L A  P I L L O ,  T O S K A N A

480498	 	 1998	 Rosso Vivaldaia I.G.T.		  b� 20,40 m
	 (Cabernet Franc, Cabernet� 27,20 m/ltr.

	 Sauvignon, Merlot)
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UNSERE MAGNUMS

Es gibt außergewöhnliche Anlässe, die außergewöhnliche 

großformatige Flaschenweine erforderlich machen, z.B.:

• �als ideales Geschenk mit hohem Erinnerungswert

• als besonderes Andenken an das Geburtsjahr des Kindes

• �oder einfach nur weil es Spaß macht mit Gästen  

gemütlich eine gute Flasche Wein zu genießen.

Hier unser Sortiment an Großflaschen:

U n s e r e  S c h a t z k i s t e / U n s e r e  M a g n u m s

M A S O  C A N T A N G H E L ,  T R E N T I N O

120797	 	 1997	 „Piero Zabini“ Riserva D.O.C. � 43,75 m
	 (Pinot Nero) Magnum� 29,17 m/ltr.

120897	 	 1997	 „Rosso di Pila“ D.O.C.� 43,75 m
	 (Cabernet Sauvignon) Magnum� 29,17 m/ltr.

Die Lagerung in Barriques trägt entscheidend zur Ausprägung der 

feinen und eleganten Eigenschaften des Pinot Nero bei, ohne seine 

Eigenarten zu überdecken. Ein Wein mit vollem Bukett und ausge-

prägtem und nachhaltigem Geschmack; der Ausbau in der Flasche 

vertieft seine edlen Eigenschaften.

F O R A D O R I ,  T R E N T I N O

130702	 	 2002	 Teroldego Rotaliano D.O.C.� 38,80 m
	 (Teroldego Rotaliano) Magnum� 25,87 m/ltr.

130800	 	 2000	 Granato I.G.T., 		  b� 162,50 m
	 (Teroldego Rotaliano) Doppelmagnum� 54,17 m/ltr.
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A R N A L D O  C A P R A I ,  U M B R I E N

710297	 	 1997	 Montefalco Rosso Riserva		  b� 23,70 m
	 D.O.C.� 31,60 m/ltr.

	 (Sangiovese, Sagrantino, Merlot)�

710396	 	 1996	 Montefalco Sagrantino		  b� 26,70 m
	 D.O.C.G.� 35,60 m/ltr.

	 (Sagrantino)�

710397	 	 1997	 Montefalco Sagrantino		  b� 28,70 m
	 D.O.C.G.� 38,27 m/ltr.

	 (Sagrantino)�

710497	 	 1997	 Montefalco Sagrantino 		  b� 49,90 m
	 25 Anni D.O.C.G.� 66,53 m/ltr.

	 (Sagrantino)

F A L E S C O ,  L A T I U M

760398	 	 1998	 Montiano Rosso Lazio I.G.T.		 b� 27,30 m
	 (Merlot)� 36,40 m/ltr.

I T A L O  M A Z Z I O T T I ,  L A T I U M

770200	 	 2000	 Volgente Rosso 		  b� 14,10 m
	 del Lazio I.G.T.� 18,80 m/ltr.

	 (Merlot, Sangiovese, Cabernet)

D I  M A J O  N O R A N T E ,  M O L I S E

800898	 	 1998	 Don Luigi DOC 		  b� 19,10 m
	 Molise Riserva� 25,47 m/ltr.

	 (Montepulciano, Tintilia)

D ’ A N G E L O ,  B A S I L I K A T A 

820498	 	 1998	 Serre della Querce I.G.T.		  b� 23,40 m
	 (Aglianico, Merlot)� 31,20 m/ltr.



S O R E L L E  B R O N C A ,  V E N E T O

150497	 	 1997	 Rosso di Conegliano D.O.C.� 36,90 m
	 „Ser Bele”� 24,60 m/ltr.

	 (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot)
	 Magnum

I N A M A ,  V E N E T O

210400	 	 2000	 Bradisismo Veneto Rosso I.G.T.	 b� 59,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Carmenère)� 39,93 m/ltr.

	 Magnum

210403	 	 2003	 Bradisismo Veneto Rosso I.G.T.	 b� 59,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Carmenère)� 39,93 m/ltr.

	 Magnum

210800	 	 2000	 Oracolo I.G.T.		  b� 205,00 m
	 (Cabernet Sauvignon) Magnum� 136,67 m/ltr.

210900	 	 2000	 Oracolo I.G.T.		  b� 430,00 m
	 (Cabernet Sauvignon) Doppelmagnum� 143,33 m/ltr.

O T T E L L A ,  V E N E T O

200401	 	 2001	 Campo Sireso I.G.T.		  b� 59,90 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon,� 39,93 m/ltr.

	 Corvina Veronese) Magnum

V I G N A L T A ,  V E N E T O

222001	 	 2001	 Rosso Riserva D.O.C.� 24,80 m
	 (Merlot, Cabernet Sauvignon) Magnum� 16,53 m/ltr.

F I L I P U T T I ,  F R I A U L

271996	 	 1996	 Pignolo D.O.C.		  b� 90,00 m
	 Magnum� 60,00 m/ltr.

272096	 	 1996	 Pignolo D.O.C.		  b� 177,90 m
	 Doppelmagnum� 57,80 m/ltr.

U n s e r e  M a g n u m s 

L E  V I G N E  D I  Z A M Ò ,  F R I A U L

282496	 	 1996	 Ronco dei Roseti D.O.C.	 b� 102,50 m
	 (Merlot, Cabernet Franc,� 34,17 m/ltr.

	 Cab. Sauv., Schioppettino) Doppelmagnum

282397	 	 1997	 Ronco dei Roseti D.O.C.	 b� 55,90 m
	 (Merlot, Cabernet Franc,� 37,27 m/ltr.

	 Cab. Sauv., Schioppettino) Magnum

C A ’ D E L  B O S C O ,  L O M B A R D E I

320700	 	 o. J.	 Franciacorta Spumante Brut D.O.C.G.�46,70 m
	 Magnum� 31,13 m/ltr.

321597	 	 1997	 Annamaria Clementi Franciacorta� 139,90 m
	 Spumante Brut D.O.C.G.� 93,27 m/ltr.

	 Magnum

T E N U T A  M A Z Z O L I N O ,  L O M B A R D E I

330802	 	 2002	 Corvino D.O.C.		  b� 32,20 m
	 (Cabernet Sauvignon) Magnum� 21,47 m/ltr.

330703	 	 2003	 Noir D.O.C.		  b� 56,80 m
	 (Pinot Nero) Magnum� 37,87 m/ltr.

B R A I D A ,  P I E M O N T

360897	 	 1997	 Bricco Bigotta 		  b� 70,00 m
	 Barbera d’Asti D.O.C.	�  46,67 m/ltr.

	 (Barbera) Magnum

Magnum	 	 	 150 cl
Doppelmagnum	 	 	 300 cl
Grossflasche	 	 	 500 cl
Mathusalem	 	 	 600 cl
Balthasar	 	 	 1200 cl
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U n s e r e  M a g n u m s

391303	 	 2003	 „Lazzarito“ Barolo D.O.C.G.� 156,50 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 104,33 m/ltr.

391903	 	 2003	 „Rocche“ Barolo D.O.C.G.� 156,50 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 104,33 m/ltr.

C A S C I N A  L A  G H E R S A ,  P I E M O N T

412096	 	 1996	 „Vignassa”		  b� 56,65 m
	 Barbera d’Asti D.O.C.� 37,77 m/ltr.

	 (Barbera) Magnum

D R E I  D O N å ,  E M I L I A - R O M A G N A

470697	 	 1997	 Pruno D.O.C.		  b� 87,10 m
	 (Sangiovese Superiore) Doppelmagnum� 29,03 m/ltr.

470595	 	 1995	 Graf Noir I.G.T.		  b� 102,50 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 68,33 m/ltr.

	 Magnum

C A S T E L U C C I O ,  E M I L I A  R O M A G N A

430796	 	 1996	 Ronco della Simia V.d.T.� 46,10 m
	 (Sangiovese) Magnum� 30,73 m/ltr.

L A  T O S A ,  E M I L I A  R O M A G N A

450498	 	 1998	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 40,90 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot) Magnum� 27,27 m/ltr.

450400	 	 2000	 Luna Selvatica D.O.C.		  b� 48,20 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot) Magnum� 32,13 m/ltr.
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G I U S E P P E  M A S C A R E L L O ,  P I E M O N T

370693	 	 1993	 Ca d’Morissio „Monprivato”� 204,65 m
	 Barolo D.O.C.G. Riserva� 136,43 m/ltr..

	 (Nebbiolo) Magnum

P R U N O T T O ,  P I E M O N T

380998	 	 1998	 Costa Miole Barbera d’Asti D.O.C.� 71,30 m
	 (Barbera) Magnum� 47,53 m/ltr.

381098	 	 1998	 Costa Miole Barbera d’Asti D.O.C� 153,40 m
	 (Barbera) Doppelmagnum� 51,13 m/ltr.

380898	 	 1998	 Bussia Barolo D.O.C.G.� 108,50 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 72,33 m/ltr.

381100	 	 o. J.	 Centenario D.O.C. Langhe Rosso� 100,00 m
	 (Barbera, Nebbiolo) Magnum� 66,67 m/ltr.

V I E T T I ,  P I E M O N T

391806	 	 2006	 Roero Arneis D.O.C.G.� 28,50 m
	 (Arneis) Magnum� 19,00 m/ltr.

392003	 	 2003	 „La Crena“ Barbera d’Asti D.O.C.� 76,60 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 51,07 m/ltr.

390995	 	 1995	 „Castiglione“ Barolo D.O.C.G.� 84,90 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 56,60 m/ltr.

390901	 	 2001	 „Castiglione“ Barolo D.O.C.G.� 78,60 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 52,40 m/ltr.

391195	 	 1995	 „Brunate“ Barolo D.O.C.G.� 123,40 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 82,27 m/ltr.

391103	 	 2003	 „Brunate“ Barolo D.O.C.G.� 156,50 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 104,33 m/ltr.

391395	 	 1995	 „Lazzarito“ Barolo D.O.C.G.� 123,40 m
	 (Nebbiolo) Magnum� 82,27 m/ltr.



A V I G N O N E S I ,  T O S K A N A

501997	 	 1997	 Merlot „Desiderio” I.G.T.� 159,90 m
	 Doppelmagnum� 53,30 m/ltr.

501999	 	 1999	 Merlot „Desiderio” I.G.T.� 205,00 m
	 Doppelmagnum� 68,33 m/ltr.

501893	 	 1993	 Vino Nobile di Montepulciano� 99,90 m
	 D.O.C.G. Riserva Grande Annati� 33,30 m/ltr.

	 (Prugnolo Gentile, Cabernet Sauvignon)
	 Doppelmagnum

501699	 	 1999	 Vino Nobile di Montepulciano� 107,80 m
	 D.O.C.G. Riserva Grande Annati� 71,87 m/ltr.

	 (Prugnolo Gentile, Cabernet Sauvignon)
	 Magnum

501503	 	 2003	 „50 & 50“ I.G.T.		  b� 166,20 m
	 (Merlot von Avignonesi,� 110,80 m/ltr.

	 Sangiovese von  Capannelle) Magnum

V I L L A  P I L L O ,  T O S K A N A

480698	 	 1998	 Rosso Syrah I.G.T		  b� 189,80 m
	 Grossflasche� 37,96 m/ltr.

480798	 	 1998	 Rosso Merlot I.G.T.		  b� 189,80 m
	 Grossflasche� 37,96 m/ltr.

480898	 	 1998	 Rosso Vivaldaia I.G.T.		  b� 189,80 m
	 (Cab. Franc, Cab. Sauvignon, Merlot)� 37,96 m/ltr.

	 Grossflasche

V I L L A  S . A N N A ,  T O S K A N A

490701	 	 2001	 „Poldo” Vino Nobile di� 51,20 m
	 Montepulciano D.O.C.G.� 34,13 m/ltr.

	 (Prugnolo Gentile) Magnum

L A  B R A N C A I A ,  T O S K A N A 

510603	 	 2003	 Chianti Classico D.O.C.G.� 45,95 m
	 (Sangiovese, Merlot) Magnum� 30,63 m/ltr.

U n s e r e  M a g n u m s 

510904	 	 2004	 Chianti Classico D.O.C.G.� 110,00 m
	 (Sangiovese, Merlot) Doppelmagnum� 36,67 m/ltr.

510803	 	 2003	 Ilatraia I.G.T. Rosso Maremma� 69,70 m
	 (Cabernet Sauvignon, Sangiovese,� 46,47 m/ltr.

	 Petit Verdot) Magnum

510300	 	 2000	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 78,00 m
	 (Sangiovese, Merlot, Cabernet � 52,00 m/ltr.

	 Sauvignon) Magnum

510304	 	 2004	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 78,00 m
	 (Sangiovese, Merlot, Cabernet � 52,00 m/ltr.

	 Sauvignon) Magnum

510404	 	 2004	 Brancaia „Il Blu” I.G.T.		  b� 175,50 m
	 (Sangiovese, Merlot, Cabernet � 58,50 m/ltr.

	 Sauvignon) Doppelmagnum

C E N N A T O I O ,  T O S K A N A 

532198	 	 1998	 Innominato I.G.T.� 44,80 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 14,93 m/ltr.

532298	 	 1998	 Chianti Classico D.O.C.G.� 51,20 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 17,07 m/ltr.

530998	 	 1998	 „E“ All’Omo il Vino I.G.T.� 51,20 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 17,07 m/ltr.

532597	 	 1997	 „O’Leandro” Chianti Classico� 95,75 m
	 D.O.C.G. Riserva	�  31,92 m/ltr.

	 (Sangiovese) Doppelmagnum

532697	 	 1997	 Etrusco I.G.T.		  b� 122,60 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 40,87 m/ltr.

531194	 	 1994	 Rosso Fiorentino V.d.T.		  b� 119,50 m
	 (Cabernet Sauvignon) Doppelmagnum� 39,83 m/ltr.

531496	 	 1996	 Rosso Fiorentino V.d.T.		  b� 51,20 m
	 (Cabernet Sauvignon) Magnum� 34,13 m/ltr.
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Magnum	 	 	 150 cl
Doppelmagnum	 	 	 300 cl
Grossflasche	 	 	 500 cl
Mathusalem	 	 	 600 cl
Balthasar	 	 	 1200 cl



U n s e r e  M a g n u m s

F A T T O R I A  L E  P U P I L L E ,  T O S K A N A

581102	 	 2002	 „Poggio Valente”		  b� 55,20 m
	 Morellino di Scansano D.O.C.� 36,80 m/ltr.

	 (Sangiovese, Alicante) Magnum	

580698	 	 1998	 Saffredi I.G.T.		  b� 91,20 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 60,80 m/ltr.

	 Magnum

580798	 	 1998	 Saffredi I.G.T.		  b� 181,70 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 60,57 m/ltr.

	 Doppelmagnum

580699	 	 1999	 Saffredi I.G.T.		  b� 98,40 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 65,60 m/ltr.

	 magnum

580799	 	 1999	 Saffredi I.G.T.		  b� 194,80 m
	 (Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante)� 64,93 m/ltr.

	 Doppelmagnum

F A T T O R I A  D I  M A N Z A N O ,  T O S K A N A

600396	 	 1996	 Podere il Bosco I.G.T.		  b� 61,45 m
	 (Syrah) Magnum� 40,97 m/ltr.

C A S T E L L O  D I  F O N T E R U T O L I ,  T O S K A N A

620796	 	 1996	 Castello di Fonterutoli � 47,40 m
	 Chianti Classico D.O.C.G.� 31,60 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon) Magnum

620798	 	 1998	 Castello di Fonterutoli � 60,90 m
	 Chianti Classico D.O.C.G.� 40,60 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon) Magnum

620799	 	 1999	 Castello di Fonterutoli � 70,20 m
	 Chianti Classico D.O.C.G.� 46,80 m/ltr.

	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon) Magnum

620399	 	 1999	 Siepi I.G.T.		  b� 115,40 m
	 (Sangiovese, Merlot) Magnum� 76,93 m/ltr.
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531197	 	 1997	 Rosso Fiorentino V.d.T.		  b� 122,60 m
	 (Cabernet Sauvignon) Doppelmagnum� 40,87 m/ltr.

531994	 	 1994	 Arcibaldo I.G.T.		  b� 122,60 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 40,87 m/ltr.

	 Doppelmagnum

531896	 	 1996	 Arcibaldo I.G.T.		  b� 71,30 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon) � 47,53 m/ltr.

	 Magnum

531997	 	 1997	 Arcibaldo I.G.T.		  b� 137,40 m
	 (Sangiovese, Cabernet Sauvignon)� 45,80 m/ltr.

	 Doppelmagnum

N I T T A R D I ,  T O S K A N A

520598	 	 1998	 Chianti Classico		  b� 72,70 m
	 D.O.C.G. Riserva� 48,47 m/ltr.

	 Magnum

F A T T O R I A  D I  M O N T E  V E R T I N E ,  T O S K A N A

570797	 	 1997	 Le Pergole Torte V.d.T.� 249,50 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 83,17 m/ltr.

570997	 	 1997	 Le Pergole Torte V.d.T.� 1.245,00 m
	 (Sangiovese) Balthasar� 103,75 m/ltr.

570698	 	 1998	 Le Pergole Torte V.d.T.� 129,30 m
	 (Sangiovese) Magnum� 86,20 m/ltr.

570798	 	 1998	 Le Pergole Torte V.d.T.� 257,30 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 85,77 m/ltr.

570799	 	 1999	 Le Pergole Torte V.d.T.� 260,00 m
	 (Sangiovese) Doppelmagnum� 86,67 m/ltr.

570801	 	 2001	 Le Pergole Torte V.d.T.� 585,00 m
	 (Sangiovese) Mathusalem� 97,50 m/ltr.



F A T T O R I A  D I  M A G L I A N O ,  T O S K A N A

554705	 	 2005	 „Heba” Morellino di Scansano D.O.C.� 21,10 m
	 (Sangiovese, u. A.) Magnum� 14,07 m/ltr.

554604	 	 2004	 „Poggio Bestiale” 		  b� 51,30 m
	 Rosso di Maremma I.G.T.� 34,20 m/ltr.

	 (Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc)
	 Magnum

554505	 	 2005	 „Perenzo”		  b� 64,90 m
	 Rosso di Maremma I.G.T.� 43,27 m/ltr.

	 (Syrah) Magnum

F A T T O R I A  L E  C O R T I ,  T O S K A N A

650499	 	 1999	 Don Tommaso � 54,50 m
	 Chianti Classico D.O.C.G.� 36,33 m/ltr.

	 (Sangiovese, Merlot) Magnum

U M A N I  R O N C H I ,  M A R K E N

661604	 	 2004	 „Cumaro”		  b� 39,90 m
	 Conero D.O.C.G. Riserva� 26,60 m/ltr.

	 (Montepulciano) Magnum

661704	 	 2004	 „Cumaro”		  b� 79,90 m
	 Conero D.O.C.G. Riserva� 26,63 m/ltr.

	 (Montepulciano) Doppelmagnum

661803	 	 2003	 „Pelago”		  b� 59,90 m
	 Rosso delle Marche I.G.T� 39,93 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Montepulciano, Merlot)
	 Magnum

661903	 	 2003	 „Pelago”		  b� 117,50 m
	 Rosso delle Marche I.G.T� 39,17 m/ltr.

	 (Cabernet Sauvignon, Montepulciano, Merlot)
	 Doppelmagnum

U n s e r e  M a g n u m s

A R N A L D O  C A P R A I ,  U M B R I E N

710896	 	 1996	 Montefalco Sagrantino 25 Anni� 205,00 m
	 D.O.C.� 68,33 m/ltr.

	 (Sagrantino) Doppelmagnum

D I  M A J O  N O R A N T E ,  M O L I S E

801003	 	 2003	 Contado Aglianico 		  b� 20,50 m
	 DOC Molise� 13,67 m/ltr.

	 (Aglianico)

B O V E ,  A B R U Z Z E N

673903	 	 2003	 „Indio” Montepulciano� 15,50 m
	 d‘Abruzzo D.O.C� 10,33 m/ltr.

	 (Montepulciano, Cabernet Sauvignon) 	
	 Magnum

673700	 	 2000	 „Indio” Montepulciano� 89,90 m
	 d‘Abruzzo D.O.C. – Einzelholzkiste –� 14,98 m/ltr.

	 (Montepulciano, Cabernet Sauvignon)
	 Mathusalem

F U S I O N E ,  A P U L I E N

840502	 	 2002	 A Mano I.G.T.� 14,90 m
	 (Primitivo) Magnum� 9,93 m/ltr.

P L A N E T A ,  S I Z I L I E N 

940999	 	 1999	 Santa Cecilia Rosso I.G.T.	 b� 49,90 m
	 (Nero d’Avola)� 33,27 m/ltr.
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Magnum	 	 	 150 cl
Doppelmagnum	 	 	 300 cl
Grossflasche	 	 	 500 cl
Mathusalem	 	 	 600 cl
Balthasar	 	 	 1200 cl
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D I S T I L L E R I A  M A R O L O ,  P I E M O N T

990419	 Grappa di Barolo 9 Anni (70 cl)	 50°� 44,20 m
� 63,14 m/ltr.

990421	 Grappa di Barolo 15 Anni (70 cl)	 50°� 63,60 m
� 90,86 m/ltr.

990430	 Grappa di Barolo 20 Anni (70 cl)	 50°� 102,00 m
� 145,71 m/ltr.

990438	 Grappa di Barbaresco Fiore (50 cl)	 50°� 31,70 m
� 63,40 m/ltr.

990441	 Grappa di Barolo Fiore (50 cl)	 50°� 31,70 m
� 63,40 m/ltr.

990444	 Grappa di Moscato dots (50 cl)	 50°� 51,20 m
� 102,40 m/ltr.

990445	 Grappa di Barolo Cilindro (50 cl)	 50°� 67,70 m
� 135,40 m/ltr.

990446	 Grappa di Barolo Cilindro (100 cl)	 50°� 92,30 m
� 92,30 m/ltr.

990423	 Grappa Brachetto (150 cl)	 42°� 66,60 m
� 44,40 m/ltr..

990424	 Grappa Moscato (150 cl)	 42°� 66,60 m
� 44,40 m/ltr.

990426	 Grappa Barolo Alto  	 50°� 268,50 m
	 in Kristallkaraffe (70 cl)� 383,57 m/ltr.

990427	 Grappa Barolo Basso  	 50°� 268,50 m
	 in Kristallkaraffe (70 cl)� 383,57 m/ltr.

 D I S T I L L E R I A  B E R T A ,  P I E M O N T

990405	 Primagioa (70 cl)	 40°� 48,75 m
� 69,64 m/ltr.

990433	 Grappa Elisi (20 cl)	 43°� 14,90 m
� 74,50 m/ltr.

990440	 Grappa Elisi (50 cl)	 43°� 30,90 m
� 61,80 m/ltr.

990434	 Grappa Unica (20 cl)	 43°� 14,90 m
	 � 74,50 m/ltr.

G r a p p a  &  B r ä n d e

E N D R I Z Z I ,  T R E N T I N O

990402	 Grappa di Teroldego (70 cl)	 40°� 24,10 m
� 34,43 m/ltr.

990401	 Grappa di Cabernet (50 cl)	 42°� 33,85 m
� 67,70 m/ltr.

990400	 Grappa di Chardonnay (50 cl)	 42°� 33,85 m
� 67,70 m/ltr.

I N A M A ,  V E N E T O

990406	 Acquavite di Foscarino (50 cl)	 50°� 44,90 m
� 89,80 m/ltr.

L E  F R A G H E ,  V E N E T O

990465	  Acquavite di Bardolino (50 cl)	 50°� 31,70 m
� 63,40 m/ltr.

GRAPPA & BRäNDE

Zunächst als „Arme-Leute-Schnaps“ und bei uns als Rachen-

putzer bekannt geworden, hat die Grappa (ja, sie ist ausge-

sprochen weiblich) inzwischen ihren festen Platz als Digestif 

auch bei Feinschmeckern eingenommen. Während Grappa 

aus Trester – also aus ausgepressten Trauben – gebrannt wird 

und nur in der Hand von Könnern gelingt, geht der Trend zu-

nehmend zu dem Acquavite, einem Schnaps, der aus Trauben 

gebrannt wird.
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990436	 Grappa Unica (50 cl)	 43°� 30,90 m
� 61,80 m/ltr.

990439	 Grappa Tre Soli Tre 1999 (70 cl)	 45°� 78,90 m
� 112,71 m/ltr.

990466	 Grappa Roccanivo 1999 (70 cl)	 45°� 78,90 m
� 112,71 m/ltr.

990467	 Grappa Bric del Gaian 1999 (70 cl)	 45°� 78,90 m
� 112,71 m/ltr.

990468	 Grappa Tre Soli Tre, Bric del	 45°� 236,70 m
	 Gaian und Roccanivo � 112,71 m/ltr.

	 (3 x 70 cl) in Holzschatulle

990469	 Grappa Villa Prato elevata (100 cl)	 41°� 35,90 m
� 35,90 m/ltr.

990470	 Grappa Villa Prato Giovane (100 cl)	 41°� 35,90 m
	 � 35,90 m/ltr.

990471	 Essenzia elevata Villa Prato (100 cl)	 28°� 29,90 m
� 29,90 m/ltr.

990472	 Essenzia Magia 1996 (70 cl)	 45°� 99,90 m
	�  142,71 m/ltr.

990473	 Grappa Paolo Berta Riserva 	 45°� 139,90 m
	 1987 (70 cl)� 199,86 m/ltr.

990462	 Grappa Brancaia (50 cl)	 43°� 55,90 m
� 111,80 m/ltr.

A V I G N O N E S I ,  T O S K A N A

990412	 Grappa di Vino Nobile 1998 (50 cl)	 42°� 29,90 m
� 59,80 m/ltr.

990411	 Grappa di Vin Santo 1994 	 42°� 69,50 m
	 Riserva (100 cl)� 69,50 m/ltr.

M O N T E  V E R T I N E ,  T O S K A N A

990409	 Aqua Vitae Le Pergole Torte 	 43°� 130,00 m
	 in Kristallkaraffe mit Lithografie von� 130,00 m/ltr.

	 Alberto Manfredi in einer Holzkiste (100 cl)

990415	 Aqua Vitae Le Pergole 	 43°� 45,65 m
	 Torte Ricambio (70 cl)� 65,21 m/ltr.

V I L L A  Z A R R I ,  E M I L I A  R O M A G N A

990559	 Cherry Brandy (50 cl)	 40°� 28,60 m
� 57,20 m/ltr.

990442	 Liquore Nocino (50 cl)	 43°� 27,90 m
� 55,80 m/ltr.

990443	 Brandy e Caffè (50 cl)	 43°� 33,65 m
� 67,30 m/ltr.

990456	 Acquavite di Vino Chardonnay (50 cl)	 43°� 27,90 m
� 55,80 m/ltr.

990454	 Brandy Italiano Assemblaggio 	 44°� 37,90 m
	 1987, 1988, 1989� 75,80 m/ltr.

	 Tradizionale 10 Anni (50 cl)

990455	 Brandy Italiano 	 44°� 44,60 m
	 Millesimato 1987 13 anni (50 cl)� 89,20 m/ltr.

990562	 Brandy Italiano 	 44°� 63,90 m
	 Millesimato 1987 18 anni (50 cl)� 127,80 m/ltr.

990557	 Brandy Italiano Millesimato 1987	 44°� 165,00 m
	 14 anni, Magnum (150 cl)� 110,00 m/ltr.

990560	 Acquavite di Chardonnay, 	 43°� 89,90 m
	 Magnum (150 cl) ett. Tonelli� 59,93 m/ltr.

990561	 Brandy Italiano Millesimato 1987, 	 44°� 179,50 m
	 Magnum (150 cl) ett. Tonelli� 119,67 m/ltr.

N I T T A R D I ,  T O S K A N A

990457	 Grappa 2001 (70 cl)	 42°� 40,90 m
� 58,43 m/ltr.

990458	 Grappa 2000 Riserva (70 cl)	 42°� 45,90 m
� 65,57 m/ltr.

G L I  S F U S A T I ,  K a m p a n i e n

990450	 Limoncello (50 cl)	 32°� 9,90 m
� 19,80 m/ltr.

G r a p p a  &  B r ä n d e / L i k ö r e
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G I A C H I ,  T O S k A N A

990311	 Olio Extra Vergine di Oliva � 8,50 m
	 „Primolio“ (intensiv) (50 cl)� 17,00 m/ltr.

990327	 Olio Extra Vergine di Oliva � 14,90 m
	 „Primolio” (intensiv) (100 cl)� 14,90 m/ltr.

990312	 Olio Extra Vergine di Oliva � 8,50 m
	 „Dolcolio” (feiner Geschmack) (50 cl)� 17,00 m/ltr.

990322	 Olio Extra Vergine di Oliva � 14,90 m
	 „Dolcolio” (feiner Geschmack) (100 cl)� 14,90 m/ltr.

990329	 Olio Extra Vergine di Oliva � 9,50 m
	 „Giolio” (100 cl)� 9,50 m/ltr.

O L I V E N Ö L E  A U S  W I N Z E R H A N D

990315	 Olio Extra Vergine di Oliva del Ligure, � 9,50 m
	 Anfossi (50 cl)� 19,00 m/ltr.

990341	 Olio Extra Vergine di Oliva , � 3,60 m
	 Planeta (10 cl)� 36,00 m/ltr.

990316	 Olio Extra Vergine di Oliva D.O.P. � 10,90 m
	 Val di Mazara, Planeta (50 cl)� 21,80 m/ltr.

990326	 Olio Extra Vergine di Oliva, � 15,80 m
	 Ottella, Veneto (75 cl) � 21,07 m/ltr.

Olivenöl

Unsere Öle – kaltgepresst, aus erster Pressung – werden in 

Kleinstmengen von einigen unserer Winzern erzeugt. Im  

Geschmack sind sie unterschiedlich. In der Qualität nicht.

Olivenöl gibt der kalten und warmen Küche eine mediterrane 

Note. Gerichte bekommen südliches Flair – den Duft und 

Geschmack von Sonne und Urlaubsstimmung. Auf lauwarme 

Speisen gegeben, entfaltet sich sein Aroma am besten. Für 

Salate und Marinaden ist Olivenöl mittlerweile unverzichtbar.

S P E C I A L ,  E M I L I A  R O M A G N A

990300	 Aceto Balsamico di Modena � 6,00 m
	 (5 Jahre) (250 ml)� 24,00 m/ltr.

990301	 Aceto Balsamico di Modena old� 26,50 m
	 (8 Jahre) (250 ml)� 106,00 m/ltr.

990302	 Aceto Balsamico di Modena very old� 49,90 m
	 (12 Jahre) (250 ml)� 199,60 m/ltr.

990303	 Aceto Balsamico Tradizionale di Modena� 59,90 m
	 vecchio D.O.P. (15 Jahre Reife) (100 ml)� 599,00 m/ltr.

990304	 Aceto Balsamico Tradizionale di Modena � 99,90 m
	 extra vecchio D.O.P. (25 Jahre Reife) (100 ml)� 999,00 m/ltr.

Balsamico

Der Aceto Balsamico (Balsamessig) erfreut sich bei uns  

zunehmend großer Beliebtheit. Er eignet sich zum Verfeinern 

von Saucen ebenso wie zu Rinderbraten und sogar zu 

Erdbeeren. Es gilt: je älter desto geringer die Dosierung  

(bis hin zu Tropfen).

990333	 Olio Extra Vergine di Oliva, � 7,50 m
	 A Mano, Apulien (50 cl)� 15,00 m/ltr.

990340	 Olio Extra Vergine di Oliva, � 15,00 m
	 Caprai, Umbrien (75 cl)� 20,00 m/ltr.

990350	 Olio Extra Vergine di Oliva � 10,90 m
	 Chianti Classico D.O.P., Le Corti (50 cl)� 21,80 m/ltr.

990351	 Olio Extra Vergine di Oliva � 15,30 m
	 Garda Orientale D.O.P., � 30,60 m/ltr.

	 Terre di Maria Pia (50 cl)
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990153	 Capellini		  500 g� 0,95 m
� 1,90 m/kg

990159	 Spaghettini		 500 g� 0,95 m
� 1,90m/kg

990154	 Penne ziti rigate	 500 g� 0,95 m
� 1,90 m/kg

990155	 Rigatoni		  500 g� 0,95 m
� 1,90 m/kg

990091	 Fusilli		  500 g� 1,35 m
� 2,70 m/kg

990090	 Tofe		  500 g� 1,35 m
� 2,70 m/kg

Neben den (unschlagbar) handwerklichen Pasta von Latini 

haben wir immer wieder auch andere Nudelsorten probiert. 

Nun sind wir auf die Capellini von Divella gestoßen. Nach nur 

vier Minuten im siedenen Wasser entfalten diese Nudeln, die 

noch dünner als Spaghettini sind, ihr hervorragendes Preis/ 

Leistungs- (sprich Geschmacks-)verhältnis am besten. 

Außer den langen Capellini und Spaghettini haben wir uns für 

die kurzen Rigatoni, Fusilli und die alten traditionellen Formen 

Ziti Rigate und Tofe entschieden.

L A T I N I ,  M a r k e n

990165	 Spaghettini		 500 g� 2,95 m
� 5,90 m/kg

990268	 Spaghetti		  500 g� 2,95 m
� 5,90 m/kg

990166	 Taglierini		  500 g� 2,95 m
� 5,90 m/kg

Pasta

D I V E L L A ,  A p u l i e n

990146	 Sugo Pomodoro – die Klassische	 280 g� 4,80 m
� 17,14 m/kg

990147	 Sugo di Mezzanotte	 280 g� 4,80 m
� 17,14 m/kg

990178	 Sugo di Capperi	 280 g� 4,80 m
� 17,14 m/kg

990148	 Sughetto		  280 g� 5,50 m
	 (pikant mit Oliven und Kapern)� 19,64 m/kg

990149	 Mare di Colina	 280 g� 5,50 m
	 (Thunfisch und Sardellen)� 19,64 m/kg

990150	 Sugo del Diavolo	 280 g� 5,50 m
	 (pikant mit Thunfisch und Sardellen)� 19,64 m/kg

990206	 Sugo di Funghi	 280 g� 5,50 m
� 19,64 m/kg

990207	 Sugo di Verdura	 280 g� 5,50 m
� 19,64 m/kg

Roberto Santopietro kreiert seit mehr als 20 Jahren wunder-

bare Saucen, Pasten und Cremes nach alten piemontesischen 

Rezepten. Roberto hat alle Zutaten mit Sorgfalt ausgewählt 

und auf der Basis traditioneller Rezepte und handwerklichem 

Geschick schonend verarbeitet. Die schmackhaften Pasta

saucen von Il Mongetto – für uns immer noch die beste Alter-

native zum Selberkochen.

Saucen für Pasta

I L  M O N G E T T O ,  P I E M O N T

990167	 Penne		  500 g� 2,95 m
� 5,90 m/kg

990269	 Rigatoni		  500 g� 2,95 m
� 5,90 m/kg
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Wir haben lange gesucht, bis wir die folgenden aufgeführten 

„Spezialitäten“ gefunden hatten. Eins haben sie alle gemein-

sam: Sie werden in kleinen Mengen von ehrgeizigen Perfek

tionisten nur aus den besten Zutaten hergestellt. Sie werden 

wie wir begeistert sein!

L A  M O T T I C E L L A  A G R I C O L T U R A 

C O N T R O L L A T A ,  A P U L I E N

990344	 Salsa pronta di pomodoro verdure	 300 g� 5,10 m
� 17,00 m/kg

990343	 Salsa pronta di pomodoro peperone	 300 g� 5,10 m
� 17,00 m/kg

990346	 Pomodori Passati	 300 g� 4,20 m
� 14,00 m/kg

990347	 Pomodori Passati Piccanti	 300 g� 4,20 m
� 14,00 m/kg

990348	 Pomodori in cubetti (in Würfeln)	 300 g� 4,50 m
� 15,00 m/kg

990345	 Pomodori Pelati 	 300 g� 4,20 m
	 (ganze Tomaten geschält)� 14,00 m/kg

990349	 Pomodori Prunilli	 300 g� 4,50 m
� 15,00 m/kg

Auf Paolo Petrillis landwirtschaftlichem Gut La Motticella in 

der verschlafenen ländlichen Gegend von San Severo in Apu-

lien – hier fahren wirklich mehr Traktoren als Autos – wachsen 

die wohl besten Tomaten aus biologischem Anbau, die man in 

Italien findet. Der reiche, konzentrierte Geschmack frischer 

Antipasti & Spezialitäten

A N F O S S I ,  L I G U R I E N

990168	 Pesto Genovese	 185 g� 5,10 m
	�  27,57 m/kg

990169	 Pomodori secchi 	 200 g� 4,90 m
	 Getrocknete Tomaten� 24,50 m/kg

990170	 Olive snocciolate 	 185 g� 5,00 m
	 entsteinte Taggiasca-Oliven � 27,03 m/kg

	 im eigenen Öl

M O N T A N A R I  &  G R U Z Z A ,  E M I L I A  R O M A G N A

990152	 Parmigiano Reggiano                   z. B. 250 g� 5,98 m
	 24 Monate gereift� 23,90 m/kg

	 (vakuumiert zu 200–300 gr. Stücken) 

C A F F é  A .  N A N N I N I ,  S I E N A ,  T O S K A N A

990105	 Espresso, gemahlen (Beutel)	 250 g� 7,50 m
� 30,00 m/kg

990101	 Espresso, gemahlen (Dose)	 250 g� 8,20 m
� 32,80 m/kg

990100	 Espresso in Bohnen (Beutel)	 500 g� 12,90 m
� 25,80 m/kg

San Marzano Tomaten ist ebenso überwältigend wie der 

Geruch der Felder, auf denen sie reifen. Mittlerweile findet 

man die Tomatenprodukte in den besten Restaurants Europas 

verarbeitet.



... unser Lieferservice ist immer für Sie da!

Presto, presto ...



Unsere Verkaufs- und Lieferbedingungen:

• �Mit Erscheinen dieses Katalogs sind vorherige Preislisten und 

Angebote ungültig.

• �Die Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von z. Zt. 

19 % (Olivenöl 7%), sowie Branntwein- und Schaumweinsteuer.

• �Die Mindestabnahmemenge besteht nicht. Bei größerer 

Abnahme sollte die Menge durch sechs teilbar sein.

• �Die Lieferung erfolgt per UPS, Deutsche Post oder per Spedition. 

Ab m 150,00 Warenwert je Auftrag versenden wir frei Haus an 

eine Adresse in Deutschland. Liegt der Bestellwert unter der  

Frei-Haus-Grenze berechnen wir für den Inlandsversand einen 

Frachtkostenanteil in Höhe von m 8,50 für  eine Frei-Haus- 

Lieferung in bruchsicheren Flaschenkartons.

• �Eventuelle Transportschäden oder unvollständige Lieferung 

lassen Sie bitte sofort vom Zusteller bescheinigen. Wir sorgen  

für Ersatz.

• �Wir sind Lizenznehmer bei dem Unternehmen: Duales System 

Deutschland (DSD) und haben die Lizenz Nr. 5212606. 

Für die von uns importierte und berechnete Ware wurden die 

Lizenzgebühren ordnungsgemäß abgeführt und sind in den 

Preisen enthalten.

• �Das Angebot ist freibleibend – Zwischenverkauf vorbehalten.

• �Lieferung solange der Vorrat reicht – Druckfehler vorbehalten.

• �Die Rechnung ist ohne Abzug innerhalb von 14 Tagen ab Rech

nungsdatum zahlbar. Wir behalten uns vor, bei Erstbestellungen 

per Nachnahme oder gegen Vorauskasse zu liefern. Die Nach-

nahmegebühren übernehmen wir. Die Weine bleiben bis zur voll-

ständigen Bezahlung unser Eigentum.

Das Kleingedruckte

• �Bei Ausverkauf des bestellten Jahrgangs schicken wir Ihnen nicht 

automatisch den Folgejahrgang, sondern nehmen Rücksprache.

• �Nachlässe erhalten Sie pro einzelne Lieferung bei folgenden  

Warenwerten: 	ab m 500 –3 % 

	 ab m 1000 –4 % 

	 ab m 1500 –5 %

• Präsentrechnungen sind ohne Abzug zu zahlen. 

• ��Hiermit distanzieren wir uns ausdrücklich von sämtlichen Inhalten 

aller von uns per Link angebotenen fremden Seiten und machen 

uns deren Inhalte nicht zu eigen. Diese Erklärung gilt für alle 

Links in unserem Katalog, alle auf unserer Seite www.invino.de 

angebrachten Links, sowie Seiten, die durch Webringe oder 

Forumsbeiträge aufgerufen werden.

• �Internationalem Brauch entsprechend kann für einzelne  

korkkranke Flaschen kein Ersatz geleistet werden.

• Gerichtsstand ist Herford. 

• �Widerrufsbelehrung 

Widerrufsrecht: Sie können Ihre Vertragserklärung innerhalb von 

30 Tagen ohne Angabe von Gründen in Textform (z. B. Brief,  

Fax, E-Mail) oder durch Rücksendung der Sache widerrufen. Die 

Frist beginnt frühestens mit Erhalt der Ware und einer in Text-

form noch gesondert mitzuteilenden Widerrufsbelehrung. Zur 

Wahrung der Widerrufsfrist genügt die rechtzeitige Absendung 

des Widerrufs oder der Sache. Der Widerruf ist zu richten an: 

IN VINO Heiner und Elke Wemhöner GbR 

Lockhauser Str. 145 / 32052 Herford 

Fon 05221 73706 / Fax 05221 972672  

E-Mail: info@invino.de 
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Widerrufsfolgen: Im Falle eines wirksamen Widerrufs sind die 

beiderseits empfangenen Leistungen zurückzugewähren [und 

ggf. gezogene Nutzungen (z. B. Zinsen) herauszugeben]. Können 

Sie uns die empfangene Leistung ganz oder teilweise nicht oder 

nur in verschlechtertem Zustand zurückgewähren, müssen Sie 

uns insoweit ggf. Wertersatz leisten. Bei der Überlassung von 

Sachen gilt dies nicht, wenn die Verschlechterung der Sache 

ausschließlich auf deren Prüfung – wie sie Ihnen etwa im Laden-

geschäft möglich gewesen wäre – zurückzuführen ist. Im Übrigen 

können Sie die Wertersatzpflicht vermeiden, indem Sie die 

Sache nicht wie ein Eigentümer in Gebrauch nehmen und alles 

unterlassen, was deren Wert beeinträchtigt. Paketversandfähige 

Sachen sind auf unsere Kosten und Gefahr zurückzusenden. 

Nicht paketversandfähige Sachen werden bei Ihnen abgeholt. 

Verpflichtungen zur Erstattung von Zahlungen müssen Sie inner

halb von 30 Tagen nach Absendung Ihrer Widerrufserklärung 

erfüllen.

• �Rückgabebelehrung 

Rückgaberecht: Sie können die erhaltene Ware ohne Angabe  

von Gründen innerhalb von 30 Tagen durch Rücksendung der 

Ware zurückgeben. Die Frist beginnt frühestens mit Erhalt der 

Ware und einer in Textform noch gesondert mitzuteilenden 

Rückgabebelehrung. Nur bei nicht paketversandfähiger Ware 

(z. B. bei sperrigen Gütern) können Sie die Rückgabe auch durch 

Rücknahmeverlangen in Textform, also z. B. per Brief, Fax oder 

E-Mail erklären. Zur Wahrung der Frist genügt die rechtzeitige 

Absendung der Ware oder des Rücknahmeverlangens. In jedem 

Falle erfolgt die Rücksendung auf unsere Kosten und Gefahr. Die 

Rücksendung oder das Rücknahmeverlangen hat zu erfolgen an: 

IN VINO Heiner und Elke Wemhöner GbR 

Lockhauser Str. 145 / 32052 Herford 

Fon 05221 73706 / Fax 05221 972672  

E-Mail: info@invino.de 

Rückgabefolgen: Im Falle einer wirksamen Rückgabe sind die 

beiderseits empfangenen Leistungen zurückzugewähren und 

ggf. gezogene Nutzungen (z. B. Gebrauchsvorteile) herauszu-

geben. Bei einer Verschlechterung der Ware kann Wertersatz 

verlangt werden. Dies gilt nicht, wenn die Verschlechterung der 

Ware ausschließlich auf deren Prüfung – wie sie Ihnen etwa im 

Ladengeschäft möglich gewesen wäre – zurückzuführen ist. Im 

Übrigen können Sie die Wertersatzpflicht vermeiden, indem Sie 

die Ware nicht wie ein Eigentümer in Gebrauch nehmen und 

alles unterlassen, was deren Wert beeinträchtigt.

• �Jugendschutz 

Mit Absenden einer Bestellung erklärt der Kunde, mindestens 

18 Jahre alt zu sein. Wir möchten nicht, dass Ihre Bestellung in 

falsche Hände gelangt. Falls bei der Anlieferung des Zustellers 

nicht auszuschließen ist, dass Kinder und Jugendliche unter 

18 Jahren die Ware entgegennehmen, kann der Kunde auf 

Wunsch eine „Adult Signature Required“ UPS-Lieferung beauf-

tragen. Damit stellt der Zusteller sicher, dass nur eine volljährige 

Person die Waren annehmen kann. Die Kosten für diesen Service 

liegen bei m 3,00 pro Sendung. 
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A 2
Abfahrt Herford/ 
Bad Salzuflen:
Richtung Herford

Hannover

Dortmund

Lockhauser Straße

Lockhauser Straße

Planckstraße

B 239

Ahmser Straße

IN VINO _ Elke & Heiner Wemhöner _  

Lockhauser Straße 145 _ 32052 Herford _ 

Fon 05221 73706 _ Fax 05221 972672 _ 

info@invino.de 

dienstags bis freitags 11.00  –19.00 Uhr _ 

samstags 11.00  – 16.00 Uhr

oder 24 Stunden im Internet:  

www.invino.de


